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Za vse aktivnosti.

MOJE IN
TVOJE.

Tekodi proteinski jogurti so popolna izbira za vse, ki Zelijo
zdruziti aktiven zivljenjski slog in vrhunski okus. Odlikuje jih
trojna niéla, saj so brez maséob, brez laktoze in brez dodanega
sladkorja. Z visoko vsebnostjo beljakovin in dodanim
L-karnitinom, ki poveéuje telesno zmogljivost, zmanjsuje
utrujenost in boledine v misicah, izbolj3uje koncentracijo ter
pozitivno vpliva na regeneracijo, so idealni za Sportnike in
rekreativce.

Na voljo v kar treh privlaénih okusih - kremni piskotek, vanilijev
sladoled in banana - so ti jogurti nepogresljiv del vasega

vsakdana.
KER SMO SI BLIZU.

S tradicijo. Z naravo. Z ljudmi.

Beseda UREDNICE

Dragi bralci.

Slovenska hrana je ved kot le obrok na nasih mizah - je del
nase kulture, identitete in tradicije. Tako se na mizah srecujeta
dedis¢ina preteklosti in ustvarjalnost sedanjosti. Ko izbiramo
lokalne, domace izdelke, ne podpiramo le kakovostne prehrane,
temvec tudi tisoce rok, ki skrbno in predano ustvarjajo dobrote,
ki so bozanske v okusu in polne zgodb. Slovenska hrana ima
neprecenljivo vrednost. Je simbol zaupanja, ki ga prenasamo
na svoje otroke in vnuke ter hkrati obljuba, da bomo z njenim
izborom ohranili vse, kar nas dela edinstvene.

V verigi od pridelovalca do potrosnika je pomemben vsak ¢len.
Kmetje, zadruge, predelovalci, zaposleni v podjetjih in nasi zvesti
kupci, vsi smo del tega kroga. Brez sodelovanja in medsebojne
podpore ta krog ne bi mogel obstajati. Prav zato je nasa naloga,
da gradimo in ohranjamo trdne vezi, ki omogo¢ajo vzdrznost
nasega kmetijstva, gospodarstva in skupnosti. Medsebojno
povezovanje je zato vec kot poslovna odloditev, je izraz
zaupanja, spostovanja in skupnih vrednot.

Pri tem ne smemo pozabiti na klju¢ne vrednote: skrb za
zaposlene, ki zvesto opravljajo svoje delo, odgovoren odnos do
druzbe in okolja ter spostovanje do Zivali, ki so del nase kmetijske
krajine. Na3a odgovornost je, da Zze danes gradimo prihodnost,
ki temelji na trajnosti, kakovosti in povezanosti.

Na straneh nase revije odkrivamo navdihujoce zgodbe ljudi, ki

z ljubeznijo in predanostjo ustvarjajo domace mlene dobrote.
Prinasamo zgodbe ljudi, ki predano in ponosno postajajo nasi
ambasadoriji ter glas nase blagovne znamke prenasajo med nase
kupce. Njihova iskrenost in predanost sta kljuc, ki odpira vrata
src in utrjuje vezi, ki trajajo.

Naj bo nasa skupna zaveza, da 3e naprej podpiramo slovensko
hrano in vse, ki so del nase mle¢ne zgodbe. Pri tem ne pozabimo
ustvarjati trenutkov, ki povezujejo — med druzinskimi ¢lani,
prijatelji in celotno skupnostjo.

Zelim vam prijetne in navdiha polne trenutke ob prebiranju.

Tjasa Kobal Anzur,
urednica
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Celeia. |
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Z mlecne ceste:

SEJEM AGRA, FESTIVAL
SLOVENSKIH SIROV,
PROMOCIJE

Ker smo si blizu:
INTERVJU JANI
ERJAVEC

Ker smo si blizu:
USTVARILI PASO

ZA OCI IN NAGRADILI
NAJINOVATIVNEJSE

Ker smo si blizu:
NASI SODELAVCI O
POMENU BLIZINE

. NASE SODELAVKE IN

SODELAVCI SE
PREDSTAVIJO

Z mle¢ne ceste:

DM TEK ZA ZENSKE,
POHORSKI CEKAR,
SAVINJSKI
OKTOBERFEST

Z mlecne ceste:
PROTEINSKI JOGURTOV
NAPITEK ZA VSE
GENERACIJE

Ker smo si blizu:
INTERVJU KLEMEN
GLUSIC

NALOZBE MLEKARNE
CELEIA V LETU 2024

Ker smo si blizu:
INTERVJU IRIS
PADEZNIK MALIC

. MLECNA KRALJICA

NA OBISKU

Ker smo si blizu:
INTERVJU BRUNO
SULMAN

. Ker smo si blizu:

SPONZORSTVA IN
DONATORSTVA

Slastni grizljaji
TESTENINE 1Z KOLUTA,
OSVEZILNE MINI
TORTICE z jagodami in
granatnim jabolkom

Ker smo si blizu:v
INTERVJU DRUZINA
ZUPAN

Iz zgodovine
MLEKARNE CELEIA

Spostovane bralke in bralci.

V zadnjih dveh desetletjih

se je zivilska industrija v
Sloveniji soo¢ala z mnogimi
spremembami, med katerimi
izstopa prehod vecine znanih
blagovnih znamk v tuje
lastnistvo.

Podjetja, katerih izdelki so
bili neko¢ simbol slovenskega
ponosa, danes pogosto
pripadajo globalnim
korporacijam. Ta trend ni
le ekonomski pojav, temved

sproza tudi vprasanja

o prehranski varnosti in
samostojnosti nase drzave.
Upamo lahko le, da gre

pri tem zgolj za interes
kapitala in ne za globlje
strateske razloge, povezane
s prehransko varnostjo
Slovencev.

Mlekarna Celeia v tem
kontekstu predstavlja redek

in spodbuden primer. Njene
lastnice, 16 slovenskih
kmetijskih zadrug, so skozi

tri desetletjo samostojnosti
krepile svojo kopltolsko
udelezbo in danes imajo v
lasti 99,6 % mlekarne. Taksna
struktura lastnistva, kjer
imajo kmetje preko svojih
zadrug posreden vpliv na
delovanje mlekarne, prinasa
Stevilne prednosti, hkrati pa
zahteva veliko odgovornosti in
preudarnosti pri upravljanju.

V tej edinstveni simbiozi

se pogosto soofamo z
zahtevnimi izzivi, kot je
usklajevanje pri¢akovanj
glede odkupnih cen mleka

in potrebami po razvoju in
modernizaciji mlekarne. Do
sedaj smo uspesno krmarili
med temi interesi, kar nam
omogoca trajnostni razvoj in
izboljsanje delovnih pogojev.
Po uspesnem poslovanju v
preteklem letu smo v letu
2024 na podrodju energetlke
poleg mnogih manjsih sanacij
na energetski infrastrukturi
zgradili 3e eno sonéno
elektrarno z mocijo 350 kW.

Beseda DIREKTORJA

DO SEDAJ SMO USPESNO KRMARILI MED RAZLICNIMI INTERES],
KAR NAM OMOGOCA TRAJNOSTNI RAZVOJ
IN 1ZBOLJSANJE DELOVNIH POGOJEV

Pri posodobitvi proizvodnje
smo zaceli z nalozbo v
paletizacijo in avtomatizacijo
treh polnilnih linij. S tem bomo
obcutno zmanjsali potrebo po
tezkem in monotonem ro¢nem
delu na polnilnih linijah.
Zakljugili smo tudi proces
digitalizacije in spremljanje
ucinkovitosti proizvodnje. V
letu 2025 bomo nadaljevali z
avtomatizacijo procesov, od
sprejema mleka do porabe v
polnilnici ali sirarni.

Upam, da bomo tudi v letu
2025 znali krmariti med
pri¢akovanji za odkupno ceno
mleka in nadimi moznosti

za doseganje ustreznih cen
izdelkov na slovenskem in
tujih trgih, seveda s ciljem, da
ob tem ohranjamo ustrezno
dobickonosnost.

Se naprej zelimo ostati blizu
vsem partnerjem, ki ste
tako ali drugaée povezani

z Mlekarno Celeia, kar
nenazadnje tudi na razliéne
naéine dokazujemo.

Zelim vam vse dobro in
veliko bliZine na vseh

podrogjih.

Vinko But,
direktor Mlekarne Celeia
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Z Mleéne ceste: TRGOVCI V NASI MLEKARNI, REJCI V NASI MLEKARNI, LETNA NOVINARSKA KONFERENCA

Prijetno druZenje stkalo nove spomine

Konec junija smo se z nasimi
rejci in predstavniki kmetijskih
zadrug, katere je direktor
obiskal v lanskem letu na
njihovih kmetijah, odpravili na
izlet, ki se je zacel z ogledom
mlekarne in proizvodnje
izdelkov Zelene Doline. Sledil
je obisk anti¢ne Celeie v Celju,
kosilo in druZenje ob znameniti
fontani piva v Zalcu.
UdeleZenci so izmenjevali
izkudnje in se spros¢eno
pogovarjali ob degustaciji
lokalnega piva. Dan je bil poln
novih spoznanj, dobre hrane
in prijetne druzbe.

Za novinarje
kuhal masterchef

V zacetku septembra smo v Hotelu A v Mali Piresici gostili
letno novinarsko konferenco Mlekarne Celeia. Predstavili
smo kljuéne poudarke poslovanja, novosti in projekte za leto
2024, skupaj z vpogledom v prihodnje naérte. Po uradnem
delu smo novinarje razveselili s kulinariénim presenecenjem -
zmagovalec Sova MasterChef Slovenija 2021 in ambasador
nade blagovne znamke Zelene Doline Bruno Sulman jim je
pripravil iziemno okusno razstavljeno pehtranovo potico.

6 | Mlekarna Celeia

Strateska srecanja

s trgovskimi partnerjii

V Mlekarni Celeia smo v
zacetku letu 2024 gostili
vodstvene ekipe trgovskih
podjetij Mercator, Spar
Slovenija, Lidl Slovenija,
Tus in Jager, Hofer pa Ze
konec leta 2023. Nagovoru
direktorja Vinka Buta in
ogledu predstavitvenega
videa je na vsakem sre¢anju
sledila diskusija o poslovanju,
izdelénih novostih za

leto 2024 in strategiji

sodelovanja na blagovni
znamki Zelene doline ter
trgovskih znamkah. Dotaknili
smo se tudi trendov na
segmentu mleénih izdelkov,
ki jih narekuje sodobni tempo
zivljenja ter komunikacijske
podpore za leto 2024.

Po ogledu proizvodnije in
sirarne smo z njimi obiskali
Turistiéno kmetijo Apat, kjer
so nasi gostje spoznali seneno
pridelavo mleka in uzivali ob
okusnem kosilu.

Beseda CLANA NADZORNEGA SVETA

POMEN SLOVENSKE HRANE JE V TEM,

DA NI LE HRANA, TEMVEC DEL

NASE KULTURE IN DEDISCINE

Spostovani rejci, zadruzniki,
sodelavci in prijatelji Zelenih
Dolin.

Ko se leto priblizuje

svojemu zaklju¢ku, je prav,
da se ozremo nazaj in z
zadovoljstvom pogledamo na
vse, kar smo skupaj ustvarili.
Nasa mlekarna je vec kot

le kraj predelave mleka, je
odraz stabilnega lastnistva

in dobrega sodelovanja

med vsemi delezniki. Ta
povezanost nam omogoda,
da z odgovornostjo in vizijo
gradimo trajnostno prihodnost
za slovensko kmetijstvo in
podezelje.

Pomen slovenske hrane je v
tem, da ni le hrana, temveé
del nase kulture in dedis¢ine.
Vsaka kapljica mleka, ki jo
proizvedejo rejci, nosi zgodbo
trdega dela, predanosti in
ljubezni do tradicije. S tem
skupaj prispevamo k temu, da
so slovenski izdelki priznani kot
kakovostni in varni.

Nase zadruge so most med
rejci in mlekarnami, pa

tudi med generacijami, sqj
omogocajo prenos tradicije

in znanja. Ta povezovalna
vloga je klju¢na za ohranjanje
Zivahnosti slovenskega
podezelja, hkrati pa
zagotavlja mnoge priloznosti
Za razvoj.

in ¢lan nadzornega sveta Mlekarne Celeia

Ponosni smo na sodelovanje
med rejci, zadrugami in
mlekarno, saj smo s skupnimi
mo¢mi ustvarili okolje, kjer
ima vsak deleznik pomembno
mesto.

Ko stopamo v novo leto,
vam Zelim veliko osebnega
zadovoljstva, zdravja, srece
in uspehov. Naj leto 2025
prinese nove priloZnosti in
utrdi naso skupno zgodbo
bliZine, ki jo bomo z veseljem
prenesli tudi na prihodnje
generacije.

. |van Drev,
direktor KZ Saleska Dolina
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‘ Z mle¢ne ceste: NAGRADE AGRA, NAGRADA ZA NAJINOVATIVNEJSE ZIVILO DESETLETJA

Mlekarna Celeia
prejemnik
11 medalj Agra

Mlekarna Celeia je letos prejela kar 11
medalj Agra za svoje mleéne izdelke.
Nagrajeni so bili prav vsi izdelki, ki
smo jih prijavili, med njimi izstopajo z
veliko zlato medaljo nagrajeni Seneni
sir Zelene Doline ter LCA teko¢i jogurt
z okusom maline brez dodanega
sladkorja in sladil ter Desert mleéne
kraljice pomaranéa in hrustljave
éokoladne kroglice, ki sta prejela zlato
medaljo.

8 | Mlekarna Celeia

V Mlekarni Celeia ze vrsto let za svoje
izdelke prejemamo najvisja priznanja,

ki so odraz kakovosti slovenskega

mleka ter prepleta tradicionalnih in
inovativnih proizvodnih pristopov.

Prav to je v kakovosti prepoznala
strokovna komisija 38. mednarodnega
ocenjevanja mleka in mleénih izdelkov
ter rastlinskih nadomestkov pod okriljem
62. mednarodnega kmetijsko-Zivilskega
sejma AGRA na Pomurskem sejmu v
Gornji Radgoni. »Priznanja so se dodatna
potrditev uspesnosti nasega in zaveze,

da vse mlecne izdelke proizvajamo
izklju¢no iz slovenskega mleka brez
gensko spremenjenih organizmov,« je
povedal direktor Mlekarne Celeia Vinko
But. Kakovost mleénih izdelkov Mlekarne
Celeia poleg prejetih priznanj dokazujejo
tudi oznaébe Izbrana kakovost Slovenija,
Vi3ja kakovost, oznacba zavoda Seneno
in certifikat Zajaméena tradicionalna
posebnost.

LCA jogurti Zelene Doline brez

dodanega sladkorja in sladil inovacija

desetletja

LCA jogurti Zelene Doline
brez dodanega sladkorja in

sladil so v zadetku leta prejeli

NAGRADO za INOVACIJO
DESETLETJA. Institut za
nutricionistiko je ob 10.
obletnici podelil priznanja za
inovativna Zivila desetletja
in ponosni smo, da smo v
druzbi najugledne;jsih in
najuspesnejsih podjetij.

In3titut za nutricionistiko je
odli¢nost jogurtov LCA brez
dodanega sladkorja in sladil
prepoznal ze leta 2019 in jim
podelil nagrado za inovativni
izdelek leta v kategoriji
jogurtov, a presenecenje ob
tokratni razglasitvi je bilo

vseeno veliko: »V Izjemno
modni konkurenci desetih
letnih izborov nam je uspelo
prepricati strokovno komisijo
in potro3nike, ki izdelke
izbirajo in nagrajujejo.
Ponosni smo, saj so nasi
izdelki v celoti rezultat
domacega znanja in dela,«
pojasnjuje vodja razvoja in
tehnologije v Mlekarni Celeia
Aleksandra Zajc. Izjemni
LCA jogurti Zelene Doline so
si priznanje prisluzili zaradi
svojih edinstvenih lastnosti,
ki zadovoljujejo potrebe
danasnjega aktivnega in
zdravega zivljenjskega sloga
vsakega posameznika.

Mlekarna Celeia je sklenila
sponzorsko pogodbo z llko Stuhec,
eno najuspesnejsih slovenskih alpskih
smuéark. llka bo v novi sezoni
promovirala jogurtove napitke LCA
0, ki so prejeli priznanje Instituta za
nutricionistiko kot inovativno Zivilo
desetletja.

Novo partnerstvo med Mlekarno Celeia
in Sampionko llko Stuhec zdruZuje
strast do 3portnih uspehov in vrednote
nasih mleénih izdelkov, ki poosebljajo
kakovost in bliZino z najboljsim v nasi
naravi. llka Stuhec je simbol vztrajnosti
in 3portne odliénosti, kar se odliéno
ujema z nasimi vrednotami. Nasa
Sampionka je sodelovanje sprejela

z navdusenjem, v intervjuju pa je
spregovorila tudi o pomenu kakovostne
prehrane za Sportnike, o svojem
pristopu k tekmovalni sezoni, ciljih,
motivaciji za premagovanje izzivov

in Zelji po prenosu znanja na mlajse
generacije.

Pri hitrostih 100 in ve¢ kilometrov na

uro ni ¢asa za razmisljanje. Kaj vas je
prepri¢alo, da zaénete sodelovanje z

Mlekarno Celeia in promovirate linijo
izdelkov Zelene Doline LCA 0?

Vesela sem, da lahko po svetu

predstavljam slovensko blagovno znamko.

Ker gre za slovenski izdelek iz kakovostnih
in naravnih sestavin, mi je sodelovanje in
uzivanje LCA O napitkov 3e toliko bolj pri
srcu.

Jogurti LCA O so znani po svoji
naravnosti in inovativnosti, v
profesionalnem 3portu pa je prehrana
kljuénega pomena. Kako vam izdelki
LCA 0 pomagajo pri vzdrzevanju
energije in pripravljenosti?

Za vsakega 3portnika je prehrana seveda
kljuénega pomena, tudi z vidika fizi¢ne
pripravljenosti, sposobnosti regeneracije
in posledi¢no doseganja rezultatov.

LCA O je super resitev, ko moram zauziti
nekaj na poti, nekaj med »glavnimi«
obroki, in pa seveda viasih preprosto
zato, ker je dober napitek.

Kak3no sporoéilo Zelite s tem
sodelovanjem poslati mladim
Sportnikom in $irsi javnosti o zdravem
Zivljenjskem slogu?

Glavno sporodilo je, da lahko zaupamo
domagim, slovenskim izdelkom in jih
obenem ponesemo v svet, kar lahko
$portniki naredimo. V Sloveniji je kar
nekaj inovativnih izdelkov, med njimi tudi
LCA O, ki tudi profesionalnim $portnikom
pridejo prav. Slovenski 3port brez
domadih podjetij, ki vanj vlagajo, ne bi
mogel preZiveti, obenem pa tudi 3portniki
s svojim nacinom Zivljenja in Zivljenjskega
sloga na edinstven nacin predstavljomo
Slovenijo in slovenske blagovne znamke.

Kaj sicer sami najraje jeste za zajtrk in
kaj na dan pred tekmo?

Moram reci, da mi je za zajtrk zelo blizu

kombinacija jogurta in kosmicev ter sadja.

Sicer pa se najveckrat prepustim navdihu

e

MLEKARNA CELEIA IN ILKA
STUHEC ZDRUZILI MOC]

in zajtrkujem tisto, kar mi v danem
trenutku najbolj ustreza. Tudi med ali
marmelada se pojavita na jedilniku. Rada
imam raznovrstno prehrano in moram
reci, da tudi na dan tekme se moj zajtrk
pretirano ne razlikuje od sicer3njega.

Nova sezona je tukaj. Kak3na so vasa
pri¢akovanja in cilji?

O tekmovalnih ciljih ne govorim ravno
najraje, saj se pri tem lahko izgubi
pomen izvedbe. Rada imam rek, da
moramo uzivati v poti in ne samo takrat,
ko dosezemo cilj. Seveda imam svoje
rezultatske cilje, a jih raje zadrzim zase.
Moj fokus je na izvedbi vsake voznje, na
razvijanju obé&utkov, ki mi potem na vsaki
tekmi omogocajo napadanje in hitrost.
Letos ne bo ni¢ drugace. Ce smucam
spro3eno in samozavestno, potem sem
tudi hitra. Na koncu to praviloma pomeni
tudi dober rezultat.

Katere tekme v tej sezoni najbolj ¢akate
in na katerih menite, da imate najved
moznosti za vrhunski rezultat?

Vsaka tekma je priloznost za vrhunski
rezultat. Normalno je, da je Sportniku
kaksno prizorisce bliZje in se ga Se posebej
veseli. Ze prva tekma v Beaver Creeku bo
zanimiva, saj tam Zenske Ze dolgo ¢asa
nismo tekmovale. Zagotovo se veselim
tudi tekem v Cortini d’Ampezzo, tekem

na Norveskem in svetovnega prvenstva

v Saalbachu, kar bo zagotovo vrhunec
sezone.
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dcev, sqj so bili
dobesedno to. Tako vzponi kot padci so
sestavni del Sportnikove kariere. Morda

se temu vcasih posveca celo premalo
pozornosti, da bi se 3e bolje zavedali,
kako tezko se je v Sportu vrniti po tezjih
poskodbah, koliko psihi¢nega in fizicnega
napora je treba vloziti. Moja motivacija je
vedno izvirala iz dejstva, da je smuéanje
stvar, ki jo po¢nem najraje, in da imam 3e
nekaj za pokazati. V karieri je bilo veliko
trenutkov, ko bi lahko, predvsem pa bi bila
najlazja izbira, zakljucila s smuéanjem,

se poslovila in postavila smudi v kot. A
iskreno, globoko v sebi se nikoli nisem
zacutila, da je ¢as za to. In do tega
trenutka se je ta obcutek Se vedno izkazal
za pravilnega. Se vedno se mi je uspelo
uvrstiti na zmagovalni oder, zmagati,
doseci svoje cilje in pri tem uzivati.

V tem trenutku, v tem zakljuénem delu
priprav na zacetek sezone, je poudarek
na hitrosti in zaupanju v svoje zmoZznosti
na progi. Na dobrih ponovitvah, ki vodijo
v avtomatic¢ne odzive na tekmah, ko gre
zares. Pri hitrostih 100 in ve¢ kilometrov
na uro namreé ni ¢asa za razmisljanje.
Voznja mora biti avtomatika, ce zelimo,

naproti.

Kakéni so vasi dolgoroéni naérti, tako
v smuéanju kot tudi izven njega? Se
vidite morda tudi v vlogi mentorice za
mlade $portnike?

Moram reci, da si zelim svoje izku3nje in
znanje prenesti na mlajSe generacije.
Zal je situacija v slovenskem smucanju
taksna, da v hitrih disciplinah
podmladka dobesedno ni, sploh na
Zenski strani. A kljub temu mislim, da

je moja kariera ve¢ kot samo voznje
smuka in superveleslaloma. Vse, kar se
je zgodilo izven smucis¢, od poskodb,
lastne ekipe, podrodij, ki so sestavni del
sodobnega profesionalnega $porta, kot
so sponzorstva, mediji, spoprijemanje
s pritiski in podobno, je vredno deliti z
ostalimi 3portniki. Niti ne nujno samo

s smucarji. Kako in v kaksni obliki, se

ne vem, saj sem za zdaj z glavo pri
profesionalni karieri. Ko bo &as za to,
pa bom z veseljem nasla nacin, kako
pomagati mladim oziroma vsakemu, ki mu
lahko priskoc¢im na pomog.

*Intervju je nastal konec

novembra 2024.

Ker smo si blizu: INTERVJU ILKA STUHEC

Jogurti LCA O iz Zelene Doline
so brez dodanega sladkorja in
sladil, narejeni iz slovenskega
mleka, brez GSO. Vodja
strateskega marketinga Tja3a
Kobal Anzur je poudarila:

»LCA 0 je popoln za aktivne
posameznike, saj zdruZuje
naravno kakovost in podporo
zdravemu Zivljenjskemu slogu.«
S tem sodelovanjem Mlekarna
Celeia nadaljuje svojo zavezo k
razvoju naravnih in kakovostnih
izdelkov, ki odraZajo vrednote
slovenskega podezelja in
ljubezen do pristne, a inovativne
hrane.
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Zgodbe iz Zelene Doline: PASA ZA OCI

DOBROBIT ZIVALI V OSPREDJU PROJEKTA
PASA ZA OCl

Mlekarna Celeia je v sklopu novega projekta Pasa za oéi
vgradila sodobno prezracevalno opremo v devet hlevov
svojih rejcev, vkljuéno s Kmetijo Vasle na Ponikvi pri Zalcu.
Posodobitve, ki izboljsujejo Zivljenjske pogoje za krave, so
del nasih prizadevanj za povedanje dobrobiti Zivali, in so
kljuéne za zagotavljanje kakovostnega mleka. S tovrstnimi
aktivnostmi bomo nadaljevali tudi v letu 2025.

Mlekarna Celeia je znana po odkupu izkljuéno mleka slovenskih
kmetij, kar zagotavlja vrhunsko kakovost mleénih izdelkov Zelene
Doline. Kljuéni dejavnik te kakovosti so prijetne razmere, v katerih
na ve¢ kot 600 kmetijah Zivijo krave. V okviru razpisa projekta
Pasa za odi so se za ureditev prezracevalnih sistemov prijavili
rejci iz razli¢nih regij, od Savinjske do Kozjanskega. »Odziv je bil
izjemen, prejeli smo kar 33 prijav, od katerih smo po to¢kovanju
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Za dobrobit Zivali na nasih.

strokovne komisije izbrali 18 kmetij,« je povedal direktor mlekarne
Vinko But. Med njimi je bila tudi Kmetija Vasle, kjer 60 krav zdaj
uZiva svez in kakovosten zrak v prenovljenem hlevu. »Vrocine so
nas prisilile k razmisljanju o posodobitvi, razpis mlekarne pa je
prisel ob pravem €asu,« je dejal gospodar Jure Vasle.

Zavezanost k izboljSavam tudi v prihodnje

Projekt Pasa za odi ne bo ostal zgolj enkratna pobuda. Mlekarna
Celeia Ze nadrtuje nov razpis za posodobitve hlevov, ki bo v
letu 2025 usmerjen v izbolj3anje Zivljenjskih pogojev na vseh
kmetijah, s katerih odkupujemo mleko. Dobrobit Zivali je namreé
temelj nadega uspeha, saj se kakovost mlecnih izdelkov zac¢ne
pri dobrem pocutju krav. S temi aktivnostmi zelimo 3e naprej
prispevati k trajnostni pridelavi mleka in razvoju slovenskega
podezelja.

etijah.

’

' -

DUSICA
izzareva ljubezen do Zivih bitij.

Kravice so bile prava pa3a za oéi

Mlekarna Celeia je v letu 2024 s
projektom Pasa za oéi povezala skrb
za dobrobit Zivali, zaposlene in lokalne
skupnosti. Po dogodku za zaposlene,
kjer so kravice nastale, so se odpravile
na pot po nasih krajih. Obiskale so
Smarje pri Jelsah, Slovenske Konjice in
Sostanj ter ozaves&ale o pomenu skrbi
za Zivali.

Na prvem dogodku za zaposlene so
sodelavci ustvarili barvite kravice iz
umetnega materiala, ki s svojimi vzorci
izrazajo temeljne vrednote nasega
podjetja: tradicijo, ljubezen, naravo,
povezanost in trajnost.

Najprej v Smarje pri Jelsah

Kravice so svojo Pao za odi zacele v
Smarju pri Jeldah, kjer so gostovale pred
KZ Smarje. Dogodek je zdruzil lokalne
ponudnike in obiskovalce, ki so uZivali v
degustacijah Senenih sirov, jogurtov Oki
Doki in drugih lokalnih dobrot. Otroci so
se zabavali ob animacijah, delavnicah

in poslikavi obraza, obiskovalci pa so se
razveselili nagradne igre, kjer smo podelili
lokalne dobrote in druzinska razvajanja.

ICA
simbolizira tradicijo.

Uspesen dogodek v Slovenskih Konjicah

Po Smarju so kravice gostovale v
Slovenskih Konjicah, pri tamkaj3nji
kmetijski zadrugi, kjer so bile dva tedna
prava atrakcija. Dogodek ob zakljucku je
obiskovalcem ponudil pokusino lokalnih
dobrot, od Senenih sirov do prvega

jesenskega mosta, in Stevilne animacije za

otroke. Nagradna igra »Ujemi kravico na
pasi« je obiskovalce navdusila z bogatimi
nagradami.

Zgodbe iz Zelene Doline: PASA ZA OCI

CVETKA

se zavzema za trajnost.

Kravice tudi Salezki dolini

Kampanja Pasa za odi je obiskala tudi
Salesko dolino, kjer so se barvite kravice
ustavile pred TPC Sostanj, dogodek pa
je gostila KZ Saleska dolina. Tudi tokrat
smo z njimi 3irili sporocilo o pomembnosti
skrbi za Zivali in podpori rejcem pri teh
naporih, na zakljuénem dogodku pa z
nasimi izdelki in dogajanjem navdusili vse
obiskovalce.

Decembra na obisku v trgovinah Jager

Kravice so se v veselem decembru
preselile v trgovine Jager in obiskale
Mozirje, Celje, Velenje, Vransko in
Sentjur. Poleg obiska kravic smo v teh
centrih pripravili tudi degustacije nasih
izdelkov, kjer je zadovoljne kupce s svojim
nasmehom in nagradno igro pozdravila
tudi mle¢na kraljica Alenka Gradisnik.

JULKA
predstavlja ljubezen do narave.

Mle¢na cesta | 13



Zgodbe iz Zelene Doline: PASA ZA OCI
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Male in velike zgodbe.

NASE IN
VASE.

Mleéne izdelke Oki Doki odlikuje vez z naravo, tradicijo in skrbjo
za nase najmlaje, saj so brez umetnih barvil, skutice pa so tudi
brez laktoze.

Kot vsi nasi izdelki so tudi ti narejeni iz najboljsega mleka
slovenskih kmetij, dodamo jim le 3e naravne arome ter vitamin

D in kalcij za zdrave zobe in moé ne kosti.

Za zabaven zaletek dneva ali sladke sanje.

8.

P KER SMO S BLIZU.

S tradicijo. Z naravo. Z ljudmi.



Ker smo si blizu: PODELITEV PRIZNANJ NASIM REJCEM IN ZADRUGAM Z mlec¢ne ceste: KRONANJE MLECNE KRALJICE

42 . /APORED MLECNA KRALJICA JE
NAGRADILI NAJVECJE DOBAVITELJE MLEKA

ALENKA GRADISNIK
S PREVALJ NA KOROSKEM

Mlekarna Celeia, najveéja zadruzna smeha, za katerega je poskrbel znani
mlekarna v Sloveniji, ki sodeluje z veé slovenski komik in matematik Uro3
kot 600 kmetijami, je 21. marca 2024 Kuzman.
Ze 42. zapored podelila priznanja
najvedjim dobaviteljem mleka. Skupaj Najvedji dobavitelji mleka - kmetije
smo v letu 2023 odkupili skoraj 70
milijonov litrov slovenskega mleka, ki Najvedji dobavitel] mleka v Mlekarni
je v celoti brez gensko spremenjenih Celeia je za leto 2023 ponovno postal
organizmov. Marko Obrul z Bezine pri Slovenskih
Konjicah (803.045 litrov), ki je ob
Vsako leto v Mlekarni Celeia prejemu priznanja povedal: »Vsekakor
tradicionalno razglasimo najvedje smo izjemno ponosni, da z nase kmetije
oziroma najuspesnejse dobavitelje prihaja kakovostno, zdravo mleko . To je
mleka - slovenske kmetije in kmetijske priznanje ne le za moje delo, ampak za
zadruge, ki ob upo3tevanju vseh strogih trud nase celotne druzine, saj so v delo
pogojev kakovosti dosegajo tudi izjemne vpeti $e moja oce in mama ter Zena in
koli¢inske rezultate. Cenimo njihov trud in trije otroci.« Drugi najvedji dobavitel
delo, saj je to osnova za nastanek nasih mleka v letu 2023 je Primoz Cizej s
prvovrstnih mle¢nih izdelkov, za katere, Podvina pri Polzeli (738.850 litrov),
vedno znova s ponosom poudarjamo, tretja pa sta Mitja in Vesna Tekavc iz
da so le iz slovenskega mleka, ki pogosto Topolsice (677.915 litrov).

prihaja s kmetij, na katerih ze vec
generacij negujejo in razvijajo slovensko
tradicijo prireje mleka.

Slavnostna podelitev priznanj je bila v
velenjskem hotelu Paka. S pesmijo, ki

je nastala prav za blagovno znamko
Mlekarne Celeia - Zelene Doline,

je dogodek popestrila priljubljena
kantavtorica in skladateljica Ditka. Na
dogodku smo okronali tudi 17. Mleéno
kraljico Zelene Doline Slovenije in laskavi
naslov je osvojila Alenka Gradisnik s
Prevalj na Koroskem. Ni manjkalo niti
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Najvedji dobavitelji mleka - kmetijske
zadruge

Med kmetijskimi zadrugami so najveé
mleka v letu 2023 Mlekarni Celeia v
odkup prispevali v Kmetijski zadrugi
Saleska dolina (14.337.658 litrov). Njen
direktor Ivan Drev je ob prejemu priznanja
izpostavil: »Nagrada je priznanje za nase
rejce, ki celo leto zares delajo vsak dan.
DoseZena stevilka odkuplienega mleka

Je spodbuda, da poskusamo koli¢ino Se
povecati, pri tem pa se bomo Se naprej
trudili, da bo imela Mlekarna Celeia zares
odlicno mleko iz nasih krajev.« Po stevilu
oddanih litrov mleka je bila v letu 2023
na drugem mestu Kmetijsko-gozdarska
zadruga Slovenske Konjice (9.948.772),
na tretjem pa Kmetijska zadruga Smarje

(9.640.968).

Marca smo na slavnostni
prireditvi okronali 17.
Mleéno kraljico Zelene
Doline Slovenije. Laskavi
naziv ponosno nosi Alenka
Gradisnik, 24-letna
Studentka iz Biotehniske
fakultete s Prevalj na
Koroskem, ki bo tradicijo
kmetovanja nadaljevala s

prevzemom domacde kmetije.

V celoletno uporabo je
prejela avtomobil znamke
Peugeot in obleko znane
modne oblikovalke Maje
Stamol Drolc.

Na leto3nji razpis Mlekarne
Celeia za novo Mle¢no
kraljico Zelene Doline
Slovenije se je odzvalo 28
kandidatk z vse Slovenije,

ki so v nazivu prepoznale
edinstveno priloznost.
5-Clanska Zirija projekta
Mle¢na kraljica je naslov
podelila Alenki Gradi3nik,

ki je ob svojem nastopu
navdusila s samostojnostjo
in delavnim zanosom,

saj tudi sama prihaja's
kmetije. »Alenka nas je Ze
na samem izboru navdusila
s svojim samozavestnim
nastopom, simpaticnostjo in
iznajdljivostjo. Prepri¢ale so
nas tudi njene vrednote, ki
so v sozvodju z vrednotami

nase blagovne znamke Zelene
Doline, in predstavijajo

pravo popotnico njenemu
poslanstvu,« je po kronanju
povedala vodja projekta
Mlecna kraljica v Mlekarni
Celeia Marjeta Zeleznik.

Studij in ljubezen do
kmetijstva

Letosnja Mleéna kraljica
Zelene Doline Slovenije
Alenka Gradisnik zakljucuje
studij na Biotehniski fakulteti,
smer zivinoreja. Prihaja s

60 hektarjev velike kmetije s
Prevalj na Koroskem, kjer se
ukvarjajo s prirejo mleka. Za
vsa kmecka opravila poprime
tudi sama, saj bo nekoc
prevzela domaco kmetijo

in nadaljevala druzinsko
tradicijo lokalne prireje
mleka. »Ljudi kot mlecna
kraljica ozaveséam o pomenu
domace, slovenske pridelave
hrane, tako kot Ze pocnejo
Zelene doline - s pristnostjo,
povezanostjo in domacnostjo.
Treba se je zavedati, da z
nakupom domacega izdelka
delamo dobro sebi in nasemu
narodu ter s tem vplivamo
na svetlejso prihodnost
slovenskega kmeta in
celotnega prebivalstva,« se
pomena svojega poslanstva
zaveda Mleéna kraljica

Alenka Gradi3nik.
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Ker smo si blizu: DRUZINSKI DAN IN 1. TRAIL TEK ZELENE DOLINE

V Mlekarni Celeia od leta
2023 in predstavitve krovne
obljube »Ker smo si blizu,
e aktivneje krepimo vezi s
kupci in lokalnim okoljem. Na
sonéno junijsko nedeljo smo
obudili tradicijo in se nasim
prijateljem 3e bolj priblizali

s 1. DruZinskim dnevom na
Golteh in Trail tekom Zelene
Doline, ki je povezal stevilne
druZine in 126 trail tekaéev z
vse Slovenije. Izjemni odzivi
vseh, ki so prisli po zabavo
ali rekreacijo v krajinski park
Golte, so potrdili pravilnost
odloéitve, da se z izjemnimi
dogodki vrnemo med ljudi v
regiji, od koder prihajamo.

Mlekarna Celeia je v
neokrnjeni naravi na Golteh
skozi svojo zgodbo »Ker smo
si blizu« v nedeljo, 9. junija,
prvi¢ povezala slovenske
druzine in ljubitelje vedno bolj
razsirjene oblike rekreacije

18 | Mlekarna Celeia

|ZJEMEN

- trail teka. In da je bila
odlocitev o taksni vrnitvi med
s kupce, ljubitelje rekreacije in
druZenja v neokrnjeni naravi
pravilna, je bilo potrjeno ze
kmalu po naznanitvi dogodka:
»lzjemen interes druZin iz

vse Slovenije in trail tekacev,
ki isCejo nove poti in nove
spomine, je potrdila pravilnost
nase odlocitve in nam dala

Se vedji organizacijski zagon
in navdih za naprej,« razlaga
vodja marketinga v Mlekarni
Celeia Tjasa Kobal Anzur.

Narava je izziv in priloZnost

Vodja projekta Neli Koren

je ob dogodku povedala,

da so veseli, ker so vsem
obiskovalcem omogodili dan
za ohranjanje stika z naravo in
prijetno druzenje. O pripravah
na ta izjemni dogodek pa je
dodala: »Sama priprava je

od nas zahtevala dosledno

DRUZINSK| DAN NA GOLTEH
IN 1. TRAIL TEK ZELENE DOLINE

upostevanje vse specifike
neokrnjenega krajinskega
parka Golte, dogodku pa
smo dodali tudi svoj pecat s
sr¢nostjo in predanostjo nasi
zavezi — Ker smo si blizu. S
tradicijo, naravo in ljudmi.«

Nekaj za vse, od najmlajsega
do najstarejsega

Na prvem Druzinskem dnevu
so se druZine in otroci lahko
preizkusili v iskanju zaklada,
se podali na pohod, uzivali

v adrenalinskem parku ali v
mnogih drugih rekreacijskih
aktivnostih, tudi za animacijo
najmlajsih so poskrbeli, Pika
na i so bili priljubljeni Cuki, ki
so s svojim koncertom samo
e dvignili razpolozenje.
Udelezencem se je pridruzila
tudi 17. Mleéna kraljica
Zelene doline Slovenije

Alenka Gradi3nik.

Navdusenje nas pelje v leto

2025

Prvi trail tek Zelene Doline je
tekace popeljal po naravnih
lepotah krajinskega parka
Golte in na koncu je na daljsi,
23 kilometrski trasi s 1.160
visinci slavil Bine Flajnik.
Med Zenskami pa je prva v cilj
pritekla Barbara Zlebnik.

»Navdusenje tako druzin

kot tekacev, dobri odzivi
vseh ostalih sodelujocih in
nasa predanost krajem,

kjer domujejo nasi rejci -
dobavitelji mleka, nas pelje v
naslednje leto in obljubljamo,
da bo Druzinski dan in Trail
tek Zelene Doline postal nova
tradicija nase mlekarne, «
zakljucuje Neli Koren.

Ker smo sigoliau: DRUZINS 1. TRAIL TEK ZBLENE DOLINE
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Z mle¢ne ceste: KONFERENCA DIGGIT, SMK IN MEDIJSKI DAN FERI

O prihodnosti tudi z Zelenimi
Dolinami

Na konferenci DIGGIT 2024, kjer so razpravljali o prihodnosti
digitalnih komunikacij, umetni inteligenci in tehnologijah, so se
udelezenci lahko posladkali z izbranimi izdelki Zelene Doline.

Kot zlati partner dogodka smo predstavili senene sire, tekoce
proteinske jogurte LCA x Proteini.si, napitke LCA Imuno C in
desert mle¢ne kraljice Zapeljiva malina. Nasa promotorka
Polonca in aktualna Mle¢na kraljica Alenka sta poskrbeli, da smo
udelezencem dogodka predstavili najboljse, kar ponuja nasa
mlekarna.

Med smetano slovenskega
marketinga

Na osrednjem dogodku slovenskega marketinga, Slovenski
marketinski konferenci v Portorozu, so se udelezenci lahko
okrepcali z izdelki Zelene Doline. Med odmori so uzivali v nasih
najokusnejsih izdelkih in se tako razvajali s senenimi siri, tekocimi
proteinskimi jogurti LCA x Proteini.si in desertom Mlecne kraljice
Zapeljiva malina s ko3¢ki pistacije. Promotorka Milena in Mle¢na
kraljica Alenka sta poskrbeli za atraktivno predstavitev nase
blagovne znamke.
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Podpora kreativnosti na Medijskem
dnevu

Konec maja smo ponosno podprli Medijski dan, ki so ga
organizirali studentje Medijskih komunikacij na Fakulteti za
elektrotehniko, racunalnistvo in informatiko v Mariboru. Rdec¢a
nit dogodka - film in njegova produkcija, je skozi predavanja

in razprave privabila zanimive goste iz filmske in kreativne
industrije. Udelezenci so se med odmori osvezili z nasimi tekocimi
proteinskimi jogurti LCA x Proteini.si.

Z mle¢ne ceste: TRGOVINA ZELENE DOLINE V ARJI VA

TRGOVINA ZELENE DOLINE:
KJER TRADICIJA SRECA SODOBNOST

Na3a prenovljena prodajalna Zelene
Doline v Arji vasi Ze drugo leto
navdu3uje kupce z moderno zasnovo
in bogato ponudbo, ki vkljuéuje mleéne
izdelke Zelene Doline ter lokalne

dobrote zadrug in drugih pridelovalcev.

Trgovina je med drugim tudi pravo
mesto za hitre nakupe in priloZznostna
darila.

Poslovodkinja Natalija Rampre pravi,
da so kupcem naijljubsi siri, ki pritegnejo
s ceno in izborom. Veliko zanimanja je
tudi za izdelke, ki so proti koncu roka
uporabe, a e vedno ohranjajo popolno
kakovost. ,,Najbolj smo ponosne na
sodoben videz trgovine, ki odraza
vrednote nasega podjetja, ter na Sirok
izbor izdelkov lokalnih pridelovalcev,
kot so moke, kase, suho sadje in med,*
poudarja Ramprejeva. Nasa sodelavka

Natalija iz pestrega izbora v trgovini e
posebej priporo¢a maslo Zelene Doline,
skuto in kislo smetano linije Gurman,
tekoce jogurte, ki nastajajo v sodelovanju
s Proteini.si, ter senene sire, ki po njenem
mnenju ponujajo pristno izkuinjo okusa iz
&asov nasih dedkov in babic. Pravi hit je
tudi seneno mleko.

Kdo so nasi kupci?

Kupci prihajajo iz lokalnega okolja,

pogosto pa nas obiscejo tudi podjetniki, ki

kupujejo vedje kolicine visoko kakovostnih
izdelkov, kot so jogurti, skuta in mleko v

vedjih pakiranjih. Vse vet je obiskovalcev,

ki nas najdejo preko medijev ali Facebook
profila Trgovina Zelene Doline, ki redno
obveséa o ponudbi, akcijah in dogodkih.
Natalija Rampre priznava, da tudi sama
najraje nakupuje v lokalnih trgovinah.
,»Jako podpiram pridelovalce in cenim
pristen odnos osebja, ki ga le redko
najdemo v velikih trgovskih centrih,* e
dodaja.

__________________________________

Trgovina Zelene Doline tako ostaja
prostor kakovosti, lokalnih izdelkov in
sréne nakupovalne izkuinje za vse, ki
cenijo domacnost in tradicijo.
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Ker smo si blizu: 25 LET BOZICNEGA JOGURTA

25 LET BOZICNEGA JOGURTA
S KNJIGO SKRIVNOSTNI BOZICNI RECEPT

V novembru smo izdali
¢udovito knjigo Skrivnostni
boZiéni recept, ki nosi zgodbo
o pomenu povezanosti in
vrednot, ki najvel stejejo. Z
njo smo na police trgovcev
pospremili prihod BoZi¢nega
jogurta, ki je v letu 2024
obelezil 25. leto, odkar v
domove Slovencev prinasa
okus po prazniéni blizini.

Vsako leto v Mlekarni 25 let
prazniénega okusa

Bozi¢ni jogurt Zelene Doline
iz Mlekarne Celeia ze 25 let
v adventnem &asu prinasa
bogastvo slovenskega mleka
in prazni¢nih okusov - jabolk,
le3nikov in toplih zagimb, kot
so cimet, klincki in ingver. In
ravno te sestavine simboli¢no
ponazarjajo tudi sestavine
Skrivnostnega bozi¢nega
recepta, ki je navdusil otroke
in odrasle z vse Slovenije.
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Predstavitev knjige na
pravljiéno obarvanem

dogodku

Knjigo Skrivnostni bozi¢ni
recept smo v ¢arobnem
prazni¢nem vzdusju, natanko
mesec pred bozi¢em, prvi¢
predstavili na pravljicnem
dogodku v dvorani
kongresnega centra Camino
Zalec. Odziv na dogodek

je bil ogromen, saj smo jo
prvi¢ prebrali pred vec kot
100 otroci in starsi in jim s
tem pricarali ¢udovit uvod v
praznike.

Izjemno uspesno
nagrajevanje nakupa na
spletni strani boZiéni.si

Praznike pa smo zagotovo
polep3ali vsem, ki so v

okviru bozi¢ne kampanje
nagrajevanja nakupa na
spletni strani boziéni.si,

knjigo ob nakupu 10 Bozi¢nih
jogurtov prejeli brezpla¢no.

V ta projekt smo v oddelku
marketinga trdno verijeli, a nas
je pozitiven odziv kupcev na

koncu presenetil 3e bolj, kot
smo si upali pri¢akovati. Do
boZi¢a smo s knjigo nagradili
vec kot 4.000 nakupov in s
tem poskrbeli za to, da bo
njeno sporocilo odmevalo 3e
leta po zaklju¢ku decembrske
kampanje.

Zgodba Skrivnostni boZi¢ni
recept

Gre za zgodbo o prijateljstvu,
medsebojni pomodi in
povezanosti: »lzjemno smo
ponosni, da je knjiga nasla pot
med ljudi in da se je dotaknila
toliko otrok in odraslih, ki so
nas v decembru vedno znova
presenecali s pozitivnimi
odzivi. Z njo smo skozi
navidezno e eno pravljico
vsem generacijom priblizali
pomen pravih vrednot in
tistega, kar v Zivljenju najvec

Steje. In ravno to danasnji
svet potrebuje bolj kot
kadarkoli prej.« 3e dodaja
nada sodelavka in avtorica
Neli Z. Koren.

Od nagrajevanja nakupa do
proste prodaje

Zaradi velikega
povpradevanja po knjigi,

smo ze v pricetku decembra
odprli spletni prodajni

kanal, kjer so lahko kupci
knjigo kupili v prosti prodaji.
Veliko zanimanje za zgodbo
Skrivnostni boZi¢ni recept

je vzbudilo tudi zanimanje
zalozbe Mladinska Knjiga, ki je
pred prazniki oddala naroéilo
278 knjig za 46 poslovalnic po
vsej Sloveniji.

Knjigo je v decembru
spremljala tudi dobrodelna
in druzbeno odgovorna nota

S knjigo smo obdarili 50
lokalnih osnovnih 3ol, 25
vrtcev, 20 knjiznic, med
katerimi je potencial zgodbe
zacutila tudi ekipa Osrednje
knjiznice Celje in nas povabila
k izvedbi pravlji¢ne urice. S
knjigo smo v okviru obiska
Dedka Mraza obdarili Junake
3. nadstropja UKC Ljubljana
in poskrbeli, da je na knjizni
policki vsakega pediatri¢nega
oddelka bolnisnic v Sloveniji.
1 evro od vsake oddane ali
prodane knjige smo namenili
skladu Vilijem Julijan za
pomoc¢ 8-letnemu Maticu,

ki trpi za redko in izjemno
unicujoco boleznijo ter s

tem vsaj malo pripomogli k
vseslovenski akciji zbiranja
denarja za njegovo zdravilo in
priloZnosti za dalj3e Zivljenje.
Nasa zgodba je ogrela tudi
srca varovancev doma za
ostarele na Polzeli, ki so se
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knjige in nasega obiska z
Bozi¢nimi jogurti neizmerno
razveselili in dejali, da jo bodo
z veseljem prebirali ob obiskih
vnukov in pravnukov. Prejeli so
jo tudi nasi poslovni partnerji,
ki so izrazili navdu3enje nad
leto3njo bozi¢no kampanjo.

Bozi¢na kampanja je v nasih
srcih pustila velik pe¢at in
ponovno smo dokazali, da
iskrene in povezovalne zgodbe
ter projekti Mlekarne Celeia
vedno najdejo pravo mesto

v srcih ljudi. Pred pricetkom
praznikov so nam to dokazale
vzgojiteljice vrtca Mlincek

v Vinski Gori, ki so otrokom
vrtca in 3ole Vinska Gora
uprizorile predstavo, narejeno
po nasi zgodbi in nas skupaj s
Stevilnimi pedagogi pohvalile,
da med najmlajse prinadamo
izjemno pomembno sporocilo
o povezanosti, sprejemanju in

medsebojni pomodi tudi med
vrstniki in v ¢asu odrascanja.
V okviru nagradne igre na
druzbenih omrezjih so nas s
svojimi risbicami najljubsih
prizorov iz knjige presenetili
najmlajsi z vse Slovenije,
kar je znova dokazalo, kako
priljubljena je nasa bozi¢na
zgodba.

»Z ekipo marketinga se po
zakljuéeni akciji zahvaljujemo
vsem, ki ste nam na kakrsen
koli na¢in pomagali pri
izvedbi kampanje, dogodkov
in pakiranju ter odpremi
enormnega Stevila paketov

s knjigami. S tem smo znova
dokazali, da smo povezani
Se mocénejsi in, da je najlepse
takrat, ko smo si blizu,«
izjemno bozi¢no kampanjo
povzema Tjasa Kobal AnZur,
vodja marketinga v Mlekarni
Celeia.
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Z blagovno znamko Gurman Zelene Doline zbliZujemo modrost
preteklosti s pri¢akovanji sedanjih in prihodnjih generacij. Ne
glede na to, ali ste izkusen kuhar ali zgolj kuharski navdusenec,
naj bodo nasi izdelki linje za kuhanje Gurman iz mleka s
slovenskih kmetij vasi zvesti spremljevalci in navdih pri
ustvarjanju nepozabnih, okusnih in nasploh prijetnih
kulinariénih doZivetij.

Ker smo si blizu

S KULINARICNIMI
DOZIVETJI.

#KER SMO SI BLIZU.

S tradicijo. Z naravo. Z ljudmi.

Zgodbe iz Zelene Doline: KOMUNIKACIJSKI KAMPANJI GURMAN IN SIRI

»JES SIR? JEM.

V Miekarni Celeia s ponosom
skrbimo za bogato tradicijo
sirarstva, ki temelji na
kakovostnih surovinah in
naravnih postopkih. Nasi
siri so prava izbira za vse,
ki cenijo avtenti¢nost in
vrhunski okus, kar smo

s ponosom povedali v
kampanji »Jes sir? Jem.
Slovenskega, s tradicijo.«

V nasi najvedji sirarni v
Sloveniji zorijo klasiéni in
avtohtoni siri, med njimi pa
izstopajo Dolinar, Dimar in
Smarski Rok. Prav posebno
mesto ima nas seneni sir
Zelene Doline. Z izbranimi
dodatki, kot so tartufi,
rozmarin, prazena ¢ebula in
paprika s Cilijem, ter z novim
12-mesecev zorjenim Kraljevim
senenim sirom $e napre;j

SLOVENSKEGA, S TRADICIJO.«

postavljamo visoke standarde
kakovosti. Jeseni smo preko
kampanje »Jes sir? Jem.
Slovenskega, s tradicijo.«
nagovorili potrodnike z
oglasi na televiziji, spletu

in druzbenih omrezjih ter z
nacionalno nagradno igro.
V prodajalni Zelene Doline
smo mesec sirov obogatili s
promocijami in nagradami.

Z linijo za kuhanje Gurman
Zelene Doline povezujemo
tradicijo preteklosti z
zahtevami sodobne kuhinje.
Za ambasadorija linije
Gurman smo izbrali Bruna
Sulmana, zmagovalca
tekmovanja MasterChef
Slovenija 2021 in glas o
odliénosti nasih izdelkov
ponesli preko privlaéne
oglasevalske kampanje.

Izdelki Gurman Zelene Doline,
ustvarjeni iz slovenskega
mleka, so odli¢na izbira

za izkusene kuharje in
kulinari¢ne navdusence, ki si
zelijo ustvarjati nepozabne
okuse. V nadem asortimanu
najdete nepasirano skuto,
mileram, kislo smetano, krem
maskarpone in maslo, ki nosijo
oznako Izbrana kakovost

Slovenija. Za ambasadorja
linije Gurman smo izbrali
Bruna Sulmana, zmagovalca
oddaje MasterChef Slovenija
2021. Kampanjo smo podprli
z oglasi na televiziji, spletu

in druzbenih omrezjih ter z
atraktivno spletno nagradno
igro, kjer so kupci med drugim
lahko osvojili tudi knjigo
Bruna Sulmana »Od osnov do
mastersefac.

KER SMO SIBLIZU_
S KULINARICNIMI DOZIVETJL.
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Mle¢na cesta | 25



Z Mle¢ne ceste: NOVOSTI V PONUDBI

Tekodi proteinski jogurti

Proteinski jogurti LCA x
Proteini.si so idealni za
aktiven zivljenjski slog. So
brez mascobe in dodanih
sladkorjev, bogati z
beljakovinami in dodanim
L-karnitinom za energijo
ter regeneracijo misic.
Zahvaljujoc svoji inovativni
recepturi in kakovostnemu
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Desert mlecne kraljice: Zapeljiva
malina s koscki pistacije

Tudi v letu 2024 smo z izbrano  priljubljen okus pistacije se v
mleéno kraljico ustvarili novem kralji¢éinem mle¢nem
kralji¢in desert - zapeljiva desertu Zelene Doline me3a
malina s koscki pistacije. s prijetnimi, osvezilnimi
Navdih zanj smo dobili ze sadnimi notami maline, vse
na samem izboru z njenim skupaj pa je povezano v
odgovorom na vprasanje, izjemno kremastem jogurtu iz
kaj v nasi bogati ponudbi slovenskega mleka.

morebiti pogresa. Mle¢na

kraljica Alenka Gradisnik je

izbrala pistacijo. Vedno bolj

mleku slovenskega izvora, smo
dokazali, da lahko skrbimo

za zdrav Zivljenjski slog

brez kompromisa pri okusu.
Na voljo so v treh okusih

- banana, kremni piskot in
vanilijev sladoled. Zaradi hitre
prebavljivosti so popoln obrok
na poti in primerni tudi za ljudi
z laktozno intoleranco.

Kraljevi seneni sir in seneni sir s
papriko in Cilijem

ocara s svojevrstno strukturo,
obogateno z drobnimi belimi
kristaleki tirozina in kalcijevega
laktata, ki sta cenjena pri
sirnih poznavalcih, saj pri¢ata
o kakovosti, dolgem zorenju in
kompleksnosti sira.

Nasa linija senenih sirov je
bogatej3a za 3e dva izjemna
izdelka. Sir s papriko in ¢ilijem
navdusuje s pikantnostjo

in drznostjo ter pedstavlja
popolno izbiro za vse, ki
jedem radi dodajate malce
ostrine. Kraljevi seneni sir, ki
pri nas zori kar 12 mesecev pa

Pestro dogajanje
na sejmu Agra

Na 62. sejmu Agra v Gornji
Radgoni smo na razstavnem
prostoru Mlekarne Celeia
obiskovalce razvajali z
vrhunskimi izdelki Zelenih
Dolin. Promotorke so skupaj

z Mle¢no kraljico Alenko
Gradisnik predstavljale senene
sire in jogurte Zelene Doline,
vkljuéno z nagrajenimi izdelki

Z mle¢ne ceste: SEJEM AGRA, FESTIVAL SLOVENSKIH SIROV, PROMOCIJE

na Agri 2024. Dogodek

je bil, kot vedno, odli¢na
priloZnost za promocijo
nasih kakovostnih izdelkov in
povezovanje z obiskovalci z
vseh koncev Slovenije.

Nasi sirt navdusili na 4. Festivalu

slovenskih sirov

V zacetku oktobra je
Kongresni center Brdo

gostil 4. Festival slovenskih
sirov, posveéen mladim
prevzemnikom sirarskih kmetij
in gostiln. Mlekarna Celeia

je predstavila svoje senene
sire ter poltrda, avtohtona
sira Dimar in Smarski Rok,

ki so navdusili obiskovalce.
Raznolikost domacih sirov

je bila na stojnicah resniéno
izjemna, polna ustvarjalnosti
in drugacnosti. Festival je
dokazal, da je slovensko
sirarstvo v $e kako dobri
kondiciji in polno svezih idej.

S kupci povezani skozi vec kot

100 promocij

V letu 2024 smo v trgovskih
centrih nasih poslovnih
partnerjev po vsej Sloveniji
pripravili ve¢ kot 100
promocij z degustacijami
izdelkov, ki so vsakodnevne
nakupe obogatile z okusnimi
dozivetji. Kupci so lahko
okusali sirok nabor izdelkov
Zelene Doline od osvezujocih
jogurtov in kremnih namazov

do vrhunskih sirov in izdelkov
linije za kuhanje Gurman.
Poleg odli¢nih okusov smo jih
razveseljevali tudi z drobnimi
pozornostmi, ki so 3e poglobila
njihovo povezanost z naso
blagovno znamko. Promocije
na prodajnih mestih so poleg
pospesevanja prodaje vsele]
tudi priloznost za vpogled v
zelje kupcev in navdih za nase
prihodnje projekte.
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Ker smo si blizu: INTERVJU JANI ERJAVEC

»Vsak mora najti
svojo pot In svojo
vizijo za zZivljenje, pa
naj gre za kmetijo
ali kajdrugega.

Zgodbe iz Zelene Doline

NA KMETIJI ERJAVEC, KJER SE SRECATA SKRB
ZA DOMACO KMETIJO IN VESELJE DO ZIVLIJENJA

Narava se je pocasi ze
odevala v jesenske barve,
Solski zvonec se je dodobra
ogrel in otroci so pridobivali
nova znanja. V tem casu
smo obiskali kmetijo Erjavec.
Ob prihodu nas je oéarala
urejenost, vse je na svojem
mestu, brez nepotrebnih
predmetov ali sledi nereda.
Kmetija izZareva predanost
in ponos, ki sta vtkana

v vsako opravilo, vsako
odloditev in vsakdanje delo.
Urejenost ni zgolj vizualna,
ampak priéa o odgovornosti
in skrbnosti, s katero
upravljajo vsak del kmetije.

Nas pogovor smo zaceli z
Janezom, domadi in prijatelji
ga kli¢ejo Jani. S svojo mlado
druzino nadaljuje tradicijo
starsev, oceta Francija in
mame Fanike. Odgovornost za
kmetijo je uradno prevzel leta

2015.

Jani je srednje3olska leta
zapisal kmetijstvu na Solskem
centru v Sentjurju in hitro
spoznal, da uspesna kmetija
zahteva znanje. Samo

delo ni dovolj. Z znanjem

in izkudnjami lahko uvedes
novosti na kmetiji, jo naredis
ucinkovitejso. Zato se je
odlodil, da nadaljuje 3tudij
na Fakulteti za kmetijstvo in
biosistemske vede v Ho¢ah,
smer Zivinoreja, ki deluje v
okviru Univerze v Mariboru.

Na kmetiji Erjavec prevladuje druzinska energija, kjer vsak
prispeva svoj del k uspehu in tekofemu delu. Poleg starsev, ki s
svojimi izkudnjami in modrostjo usmerjata vsakdanja opravila, se
vkljuCujeta tudi Janijeva zena Brigita in héerka Larisa. Brigita, ki
je v studentskih letih Zivela tudi v Nemdiji in Avstriji, je zakljucila
3tudij nems¢ine. Danes pa se izjemno dobro znajde tudi na
kmetiji, kjer je njeno znanje s podro¢ja kmetijstva neprecenljivo,
sploh, ko se je potrebno sooéiti z vsakodnevnimi izzivi, ki jih
prinasa delo z Zivalmi in skrb za obdelovalna zemljis¢a. Poseben
¢ar druzini doda héerka Larisa, ki bo kmalu dopolnila dve leti.
Ceprav je $e majhna, ima Ze pravi nos za delo, vedno Zeli biti
tam, kjer se kaj dogaja.

Za zaéetek pogovora smo Janiju zastavili vprasanje, ki je
malce drugaéno, od obiéajnih. Zavrteli smo ¢as nazaj v
otroska leta in ga povprasali, katera je njegova najljubsa
risanka?

Se nasmehne in kot, da bi se v trenutku vrnil v tisti brezskrbni
cas, ko so bili jutranji risani junaki del vsakdana. Z iskrico v
oceh je zacel nastevati risanke, a najljubsi sta bili Pal¢ek David
in Cofko Cof. In Ze nadaljuje: »V&asih smo otro3tvo preziveli
drugade, kot velja danes. Odrascal sem z bratoma, starejsim
Jernejem in mlajsim Brankom. Na3a otroska leta so bila polna
raziskovanja in skupnih iger v druzbi bratranca ter sosedovih
otrok. Namesto za ra¢unalnikom in z mobitelom v roki smo dneve
prezivljali zunaj, v naravi in na igris¢u sredi vasi. Med igro so
minevale ure, kot da ¢asa sploh ni. Ko smo bili starej3i, smo
prizgali reflektorje in na3a druzenja podalj3ali v no.«

In danes, je $e kaj ¢asa za druzenje s prijatelji in sosedi?

Ceprav je delo na kmetiji zahtevno in prepleteno z novimi
izzivi, si prizadevam, da si vzamem &as tudi za prijatelje in
sosede. Zavedam se, da je pomembno ohranjati ravnovesje
med delom in prostim ¢asom. Prav zato smo s prijatelji, kmeti,
enkrat tedensko organizirali rekreacijo, ki nam omogoca, da

se sprostimo in uzivamo v druZenju ob igri. Imamo pa tudi
zlato pravilo - o kmetijski politiki se ne pogovarjamo. Namen
nogometa je, da se odklopimo od vsakodnevnih izzivov in se ne
obremenjujemo s stvarmi, kot so traktorski krediti ali druge skrbi,
povezane s kmetijstvom. Ta sprostitev nam pomaga ohraniti
svezino, obnoviti energijo in ohranjati dobro pocutje.

Pravijo, da prihodnost oblikujejo 3tevilni dejavniki, vendar

je najpomembnejsa vloga vsakega posameznika. Vsak od
nas s svojimi odloéitvami, prizadevanji in dejanji prispeva k
temu, kak3na bo na3a prihodnost. Misel in spoznanje, ki je na
kmetiji Erjavec Se kako prisotna, ko smo zastavili vprasanje
o zaletkih razvoja kmetije.

Tukaj smo dali besedo ocetu Franciju, ki se spominja, da so
se na kmetijo, kjer Zivijo in delajo danes, preselili leta 1977.
Podedovala jo je njegova mama ter je obsegala stare objekte
in nekaj zemlje, nam zaupa oée Franci in nadaljuje: »Prvi

zahtevnejsi koraki razvoja so
se zaceli leta 1984, ko sva se s
Faniko poroéila, zdruzila najini
kmetiji in skozi leta kmetijo
povecevala. Ali sva zemljo
kupila ali jo vzela v najem.
Prva leta sem hodil v sluzbo,
zaposlen sem bil 5 let, nato
pa sva oba bila zaposlena na
kmetiji. Z oddajo mleka smo se
zaceli ukvarjati leta 1984. Leta
1990 smo zaceli z rejo krav

na prostem in takrat imeli v
¢redi 16 krav. Na ta nain smo
vvedli nacin dela z Zivalmi, ki
v tistem casu ni bil obi¢ajen v
nasem okolju.

Oce Franci se spominja, da
je bilo leto 1993 prelomno za
kmetijo. Takrat je na razstavo
govedi, ki jo je organiziralo
Govedorejsko drustvo Smarje
pri Jel3ah, na ocenjevanje
prijavil svoje Zivali. Udelezba
je bila uspesna, saj je pridobil
status rejca bikovskih mater.
To jim je omogocilo, da so

na kmetiji zaceli z nacrtno
osemenitvijo krav in selekcijo
govedi. Bikci, ki so bili izbrani,
pa so 3li naprej v vzrejali3éi v
Mursko Soboto in na Ptuj.

Na kmetiji Erjavec imajo
danes v hlevu lisasto govedo,
ki je v Sloveniji mo¢no
zastopano. Lisasta pasma
izvira iz Svice, iz poregja

reke Simme in je nastala v

18. stoletju. Zaradi dobrih
lastnosti se je pasma zacela
Siriti po alpskih dezelah,
pozneje, v 19. stoletju, tudi po
Evropi in po svetu. Pasma je
primerna za nizinska obmogja
in zanjo je znacilno, da lahko
pri¢akujemo visoke priraste

in dobro mle¢nost z visoko
vsebnostjo mleé¢nih maséob ter
beljakovin.
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Ker smo si blizu: INTERVJU JANI ERJAVEC

Skozi pripoved oce Franci
iskreno pove, kaj ga je vodilo
k sprejemanju odlo¢itev o
smereh razvoja kmetije:

»Ko sva z zeno sprejemala
odlo¢itve, sem imel vedno
pred seboj misel, da mora
biti gospodarjenje s kmetijo
taksno, da preZivi dve delovni
mesti. Z Zeno sva bila oba
zaposlena na kmetiji in pri
odlo¢itvah vedno poskrbela
in da sva hkrati imela polno
zavarovanje. Ni bistvo, da
imas3 najboljsi in najdrazji
traktor, imej tak3nega, ki

je primeren za kmetijo in

ga lahko izkoristis.« Svoje
razmisljanje oce Franci
zakljudi: »Ja, res je bilo
pomembno, da smo znali
sprejeti odlocitve, ki so vezane

na lego in velikost kmetije ter
delo optimalno iztrzit.«

V pogovoru z ocetom
Francijem in mamo Faniko
smo izvedeli zanimivo
dejstvo. Ved kot 20 let

so Ziveli v skupnem
gospodinjstvu, kjer sta bili
del druZine tako ta3éa kot
mama. To nas je presenetilo,
zato smo hitro vprasali
mamo Faniko: »Kako vam je
uspelo, da ste se vse tako
dobro uskladile?«

Mama Fanika se nasmehne in
preprosto odvrne: »Ah, ni bilo
nobenih tezav. Moja taséa

je skrbela za hiso in otroke,
moja mama pa si je nasla delo
zunaj, na njivi in vrtu. Tako

smo si naloge razdelile in vse
je teklo brez zapletov.«

Danes je vedno bolj aktualna
druzbena tema dobrobit
Zivali. Na ravni EU in tudi v
slovenski javnosti je dobrobit
Zivali zelo aktualno podrogje,
ki vzbuja pozornost javnosti
in razliénih evropskih ter
domadih institucij. Kot

je dejal veliki Mahatma
Gandhi: »O veli¢ini naroda
in njegovi moralni razvitosti
lahko sodimo po tem, kak3en
je njegov odnos do Zivali.«.
In ravno zaradi aktualnosti
teme smo vpra3anje o
dobrobiti Zivali zastavili
nasim sogovornikom.

Prvi spregovori oce Franci,
ki pove: »Zame je dobrobit
zivali, da imajo dovolj velik
in osvetljen prostor, lezisce,
svezo vodo in primeren
obrok.«

Jani oletovo razmisljanje
dopolni: »Kar privo3¢imo sebi,
to tudi Zivalim. Prav tako je
pri tem treba poskrbeti za
dobrobit ¢loveka. Tako naj
dobrobit za Zivali prinasa
uravnotezen odnos do osebe,
ki skrbi za Zivali in samim
dobrim pocutjem Zivali.«

Oce Franci je nas pogovor
zakljugil z mislijo, da le
uravnotezen odnos, ki
uposteva tako dobrobit
zivali kot ¢loveka, omogoca

pridobivanje priloznosti in izku3enj, ki
¢loveku omogocijo uspesno delati skozi
celotno 40-letno delovno dobo.

Za zakljuéek nasega pogovora smo
Janija vprasali o naértih za kmetijo v
letih, ki sledijo?

Pravkar smo zakljuéili ve¢jo investicijo -
nov hlev, ki je bil dolgoroéna nalozba v
izbolj3anje zivljenjskih pogojev za Zivali

in vecjo ucinkovitost. S tem smo dvignili
standarde proste reje, tako da imamo
dodatno urejene prostore za telicke in
porodni del. Hkrati sva z bratom Jernejem
zdruzila najino znanje, na kar sem 3e
dodatno ponosen. Njega je vedno bolj
vleklo v tehniéne vode in tako je poskrbel
za ustrezno osvetlitev hleva, ki omogoca,
da imajo Zivali skozi celo leto vedno enako
dolg dan, 16 ur svetlobe in 8 ur teme. To
pomeni, da se pozimi, ko se stemni, luci

avtomatsko prizgejo in gorijo dolo¢en
¢as. Skupaj sva uredila tudi stransko
prezracevanje hleva v povezavi z vrati.
Glede na mo¢ vetra, dezja, vlage in
temperature v hlevu se stranske zavese
odpirajo in zapirajo. Se posebej je to
prakti¢no v poletnih mesecih, v ¢asu
neviht, ko se hlev v primeru nevihte
popolnoma avtomatsko zapre, ko se
nevihta umiri, pa se ponovno odpre.

Ker je bila investicija finanno zahtevna,
v bliznji prihodnosti vegjih viaganj ne
nacrtujemo. Se bomo pa osredotodili

na optimizacijo tega, kar Ze imamo.
Predvsem Zelimo narediti Se vedji
napredek v genetiki in zagotoviti vecjo in
stabilno proizvodnjo kvalitetnega mleka.

Ko razmisljam o prihodnosti, si priklicem
v misli nasvet, ki sem ga neko¢ prebral:
Ko si mlad, zastavi kmetijo tako, da jo

Zgodbe iz Zelene Doline

bos lahko obvladoval, pri tem pa ne
sme3 prenasati svojih zelja in delovnih
obremenitev na starde ali otroke. Vsak
mora najti svojo pot in svojo vizijo za
zivljenje, pa naj gre za kmetijo ali kaj
drugega.

To me opominja, da moram tudi sam
spostovati opravljeno delo starev in
odloditve naslednjih generacij ter jim
omogoditi svobodo, da si izberejo svojo
pot. Zato se trenutno osredotolam na
stabilnost kmetije.

Bom pa dodatne priloznosti iskal tudi

v dodatnem izobraZevanju o prehrani
Zivali, genetiki in rodnosti. Ze v
preteklosti in tudi v prihodnosti se bom z
veseljem udelezeval razliénih seminarjev,
saj verjamem v mo¢ znanja, ki je odli¢na
podlaga za dobre odloditve o rasti in
razvoju kmetije.
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Ker smo si blizu: USTVARILI PASO ZA OCI IN NAGRADILI NAJINOVATIVNEJSE Ker smo si blizu: NASI SODELAVCI O POMENU BLIZINE

USTVARILI PASO ZA OCl ) BLIZINA
IN NAGRADILI NAJINOVATIVNEJSE - POVEZANOST, KI OBLIKUJE NASE ZIVLJENJE

V Mlekarni Celeia smo z ustvarjalno
navdahnjenim internim dogodkom
zakljuéili prvo leto spodbujanja
inovacijske kulture v okviru
strateskega cilja »Zagotavljanje
trajnostnega razvoja«. Zaposleni
smo v pozitivnem vzdusju ustvarili
edinstvene pobarvane kravice, ki
soéasno komunicirajo vrednote nasega
podjetja in nase blagovne znamke
Zelene doline: ljubezen, tradicija,
narava, povezanost in trajnost.

Dogodek je bil izjemna priloznost

za podelitev nagrad najbolj3im
inovatorjem. Prejeli smo predloge in
ideje kar 39 zaposlenih posameznikov in
ekipe Skladisca LP, ki je ideje podajala
skupinsko.

Nagrade BRIHTA, za avtorja, ki
predlaga najvec idej/izboljsav ne glede
na status, je prejela ekipa skladiséa

LP in Veselko Bogatovi¢. Nagrada
SPAROVCEK, za izbran zakljucen
predlog, prepoznan kot najbolj koristen
s strani komisije, motivatorjev in vseh
predlagateljev, je prejela Nina Hostnik
za predlog ogleda proizvodnje za
zaposlene. Nagrado SRECKO, kjer

vsi avtorji ideje/inovacije sodelujejo v
Zrebanju, vsak predlagatelj ima en glas
ne glede na stevilo oddanih predlogov,
pa je bil izzreban Marko Mernik.

Dogodek je dokazal, da z zavzetostjo in
ustvarjalnostjo oblikujemo trajnostno
prihodnost, pri cemer velja povabilo
nase projektne vodje Petre Ceraj: »Se
naprej delite svoje ideje, saj skupaj
gradimo trajnostno vizijo. Hvalal«

Socasno pa s tem dogodkom in
pobarvanimi kravami zacenjamo 3e
eno lepo zgodbo nase mlekarne, ki se
navezuje na dobrobit Zivali in s katero
zelimo javnosti sporoditi, da nam je za
krave, ki nam dajejo nase belo zlato
mar in, da si zasluZijo posebno mesto
in lepo zivljenje, saj brez njih ne bi bilo
prvovrstnih mleénih izdelkov po katerih
posegajo vsak dan.

Te barvite kravice niso le simbol nase
zavezanosti dobrobiti zivali, temve¢ tudi
sporodilo, da so krave pomemben del
ustvarjanja vrhunskih mle¢nih izdelkov.
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Blizina v mojem svetu, v

svoji globini presega fizi¢no
razdaljo in obsega ¢lovekovo
notranje dozivljanje, odnos do
sebe in drugih ter povezanost
s svetom okoli nas. Gre za
tisto nevidno nit, ki povezuje
vse vidike nasega Zivljenja in
nam daje obéutek pripadnosti,
razumevanja in topline.
Razmisljanje o tej temi odpira
vrata k razumevanju, kako se
blizina oblikuje in ohranja v
razli¢nih odnosih in situacijah
ter kak3no vlogo igra pri
oblikovanju nasega vsakdana.

BliZina do sebe je temeljna,
a pogosto prezrta. V vrvezu
Zivljenja, polnega skrbi

za druge in odgovornosti,
sem skozi leta spoznala,

kako pomembno je, ustaviti
se, prisluhniti sebi, svojim
¢utenjem in mislim. Pravi

stik s sabo zahteva iskrenost
in pogum, da se soofimo s
svojimi ranljivostmi. V teh
trenutkih se ucim biti prijazna
do sebe, si oprostiti napake
in ceniti svojo pot. Samo z
globoko povezanostjo s svojo
notranjostjo lahko zares
razumemo svoje potrebe

in meje, kar je kljuéno za
ohranjanje ravnovesja.

BliZina v druZini je srce vseh
mojih razmisljanj. Vsaka
druzinska vez je prepletena

s trenutki blizine - naj bodo
to skupaj preziveti trenutki,
ko je skupaj vsa druzina in

je glasno, zabavno, hrupno,
skupni prazniki, ki ohranjajo
tradicijo ali tihi trenutki, ko
besede niso potrebne. Druzina
je prostor, kjer se blizina rodi,
raste in utrjuje skozi Cas. Z
leti sem se naucila, da blizina
ni nekaj samoumevnega,
ampak jo moramo

negovati z majhnimi dejanji
ljubezni, razumevanjem in
potrpezljivostjo.

Po Slovarju slovenskega knjiznega jezika (SSKJ) blizina
oznaduje stanje, ko je kdo ali kaj blizu, pri éemer zajema
tako prostorsko kot Eustveno povezanost. Vendar v svojem
bistvu bliZzina presega zgolj fizi¢no razdaljo in obsega
élovekovo notranje dozivljanje ter odnose z ljudmi, naravo
in svetom okoli nas. Gre za tisto nevidno nit, ki povezuje

vse vidike nasega Zivljenja in
razumevanja in topline.
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BliZzina do drugih ljudi
prinasa toplino, podporo

in oblutek pripadnosti. Kot
mama sem ob svojih otrocih
spoznala, da blizina ne
pomeni le fiziéne prisotnosti,
temvec tudi duhovno in
¢ustveno povezanost. To je
sposobnost prisluhniti brez
sodbe, deliti veselje in bole¢ino
ter stati ob strani tudi v
najtezjih trenutkih. Z vstopom
v vlogo babice se ta blizina
poglablja - je neomajna
ljubezen, ki se prenese na
naslednjo generacijo, polna
zgodb, u€enja in brezpogojne
podpore. Blizina je tisti tihi
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pogled, objem in beseda, ki
otroku pove, da ni sam.

V odnosu do dela je blizina
povezana s strastjo in
odgovornostjo do tega, kar
pocnemo. Kot oseba, ki je
desetletja opravljala svoje
delo s predanostjo, sem
spoznala, da nas delo ne
opredeljuje zgolj po dosezkih,
ampak tudi po tem, kako se v
njem povezujemo z drugimi
in s samim procesom. Delo je
lahko vir ponosa, vendar le,

e v njem ohranjamo ¢lovesko
noto, empatijo in spo3tovanje

do sodelavcev. Brez tega

postane delo le obveza, ki
izérpava, namesto da bi
hranila duso.

Blizina do narave in Zivali je
tisto, kar nas spomni na naso
povezanost s svetom, ki nas
obdaja. Vsak stik z naravo, pa
naj bo to sprehod po gozdu,
opazovanje zvezdnatega neba
ali poslusanje petja ptic, je
opomnik, da smo del irsega
ekosistema. S svojim zgledom
zelim predati spostovanje

do narave in zavedanje, da
smo njen varuh. Narava nam
daje mir, u¢inek zdravljenja in
obcutek povezanosti z ne¢im
vedjim. Tudi Zivali so del tega
sveta; njihova blizina nas udi
soCutja in razumevanja in v
o¢eh mojega kuzka Arta, ki
zrealijo brezpogojno zaupanie,
je lekcija o pristni povezanosti
in skromnosti.

V svojem zivljenju opazam,
da je blizina tista sila, ki nas
povezuje in daje smisel nadim
dnem. Je dar, ki ga dajemo
in prejemamo, in v njej se
skriva resni¢na vrednost
zivljenja. Blizina je odraz
nasega odnosa do vsega, kar
je pomembno - do sebe, do
drugih, do dela, do narave in
do sveta kot celote. Brez nje
bi bili osamljeni potniki na poti
skozi ¢as, z njo pa postajamo
del ¢loveske zgodbe, ki se
plete skozi generacije.

Bodimo si blizu in bodimo
blizu, z mislimi, s telesom in z
energijo.

Alenka Seli¢,
vodja kadrovske sluzbe
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Jes Sir:
Jem. Slovenskegq,

s tradicijo.

a za ementalec in seneni sir %
Mlekarna Celeia

Siri, ki zorijo v najvedji sirarni v Sloveniji, presene¢ajo s svojim
tradicionalnim znaéajem in vrhunsko kakovostjo. V nasem
bogatem prodajnem asortimanu najdete tako klasi¢ne sire kot
tudi avtohtone sire s samosvojim karakterjem, ki so plod nase
lastne recepture. Prav posebno mesto pa pripada nasemu
senenemu siru, ki z daljsim zorenjem, s svojo aromati¢nostjo in
mnogimi okusi prepriéa tudi najbolj zahtevnega kupca.

Vse naSe sire izdelujemo po naravnih postopkih brez
konzervansov. Zato vsaki¢ znova upravidijo certifikat Visja
kakovost™, ponasajo pa se tudi s certifikatom Izbrana kakovost
Slovenija in so brez laktoze. Ker smo si preprosto blizu z
najboljsim v nasi naravi.

V4
KER SMO SI BLIZU.

S tradicijo. Z naravo. Z ljudmi.

NASI ZAPOSLENI
SE PREDSTAVIJO

Stanka Kotnik Krenker,
vodja nabave osnovne
surovine

Nase sodelavke in sodelavci se predstavijo

posameznikov.

Mlekarna Celeia ni le podjetje, kjer nastajajo vrhunski
mleéni izdelki, temve¢ tudi dom predanih in talentiranih

Tokrat vam predstavljamo tri sodelavce, ki vsak na svoj
naéin prispevajo k nasemu uspehu - z inovativnimi pristopi,

srénostjo in strastjo do dela.

Z Mlekarno Celeia sem
povezana ze od leta 2008,
ko sem postala prva Mleéna
kraljica Zelene Doline
Slovenije. Kasneje sem se
med Solanjem zaposlila v
laboratoriju, pred pol leta
pa prevzela vodenje nabave
osnovne surovine — mleka,
kar je temelj nasega dela.
Skrbim za organizacijo dovoza
mleka, nadzor kakovosti

in sem povezovalni &len

med mlekarno, dobavitelji,
zadrugami in rejci. Moje delo
je dinamiéno, komunikativno
in polno vsakodnevnih izzivov,
kar mi je v veliko veselje.
Doma zivimo na kmetiji, kar
pomeni, da je moj dan aktiven
tudi po sluzbi. V prostem ¢asu
najraje berem, gledam filme
in si napolnim baterije na
morju ali v druzbi druzine in
prijateljev.

Kot vodja Finanéno-
raunovodske sluzbe Mlekarne
Celeia ze 30 let skrbim za
finan¢no stabilnost podjetja.
Moje delo je podobno skrbni
gospodinji - nacrtujem
stroske, spremljam proracun
in poskrbim, da je vsak

cent pravilno razporejen.

Zadovoljen sem, ko vidim,
da imamo stabilna sredstva,
saj to kaze na uspesno
poslovanje. Prosti ¢as
najraje prezivljaom na kolesu,
potovanijih ali z vnuki, ki me
vedno znova razveseljujejo s
svojo energijo.

Toni Cvetkovski,
vodja finan¢no-racunovodske
sluzbe

Andreja Kuslin,
mojstrica
Za senene sire

Sem »mojstrica« za senene
sire v nasi sirarni, kjer skrbim
za sirjenje, razrez in pakiranje
vrhunskih izdelkov. Pri delu
prisegam na kakovost, saj

je dobra surovina klju¢ do
najboljsega okusa. S pozitivno
energijo in nasmehom vsak
dan prispevam k ustvarjanju
odliénega sira. Nasa ekipa

je povezana in odgovorna,
kar je kljuénega pomena za
uspeh. V prostem €asu sem
aktivna gasilka in upravnica
drudtva, rada pojem in uzivam
z druzino ter nasimi hisnimi
ljubljencki. Moj moto: »Z
nasmehom se vse zaéne in
konca. «
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Z mle¢ne ceste: DM TEK ZA ZENSKE, POHORSKI CEKAR, SAVINJSKI OKTOBERFEST

Na DM teku

za zenske

Park Tivoli je konec maja zazivel

v duhu Zenskega zdravja in
Sporta, ko so tekacice na 18.
DM teku za Zenske pretekle

5- ali 10-kilometrsko traso.
Med Zivahnim dogajanjem niso
manjkale niti Zelene Doline.
Tekacice smo razvajali s
sirotkinimi napitki

LCA Imuno C in novimi tekocimi
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proteinskimi jogurti LCA x
Proteini.si. Na nasi stojnici sta
za dobro vzdusje in animacijo
poskrbeli promotorka Milena
ter Mle¢na kraljica Alenka.
Sportnice so lahko sodelovale
tudi v zabavni aktivaciji in si
priigrale prakticne nagrade.

Pohorski cekar praznoval 5.
obletnico v Filipovem dvoru

in lokalnem vinu. Vecer je
zdruzil poslovne priloznosti
in sproscene trenutke z
veliko mero topline. Posebno
pozornost so pritegnili izdelki
iz Pohorskega cekra, med
katerimi je Mlekarna Celeia
izstopala s svojimi senenimi
siri, ki so navdusili goste.

V oktobrskem veceru je
Pohorski cekar obelezil

5. obletnico delovanja

s ¢arobnim dogodkom v
Filipovem dvoru v Zi¢ah.
Priblizno 120 gostov, med
njimi dobavitelji, Zupani in
direktorji javnih zavodov, je
vzivalo v harmoniji domacih
izdelkov, prijetnem vzdusju

Mlecna kraljica navdusila na
Savinjskem Oktoberfestu

in Hmeljarska princesa iz
Nemcije. Alenka je sodelovala
pri povorki in otvoritvi 8.
Savinjskega Oktoberfesta,

ki je navdusil z vrhunsko
prisotnostjo je popestrila ponudbo piva, tradicionalnimi
program Hmeljarskega prestami, dirndli in odli¢no
Likofa, kjer so sodelovale tudi glasbo.

Hmeljarska kraljica iz Avstrije

V zacetku oktobra je Mle¢na
kraljica Alenka Gradisnik
obiskala slovenski Oktoberfest
v Zalcu, ki se je odvijal

ob Fontani piv. S svojo

Z mle¢ne ceste: PROTEINSKI JOGURTOV NAPITEK ZA VSE GENERACIJE

PROTEINSKI NAPITEK ZA VSE GENERACIJE:
OKUSNO, KAKOVOSTNO, FUNKCIONALNO

Beljakovine so nepogresljivo hranilo

s kljuéno vlogo pri rasti, regeneraciji
misic, podpori imunskemu sistemu,
proizvodnji energije ter zagotavljanju
obéutka sitosti. Zadosten vnos
beljakovin je pomemben za vse, ki si
prizadevajo za zdravo in uravnoteZeno
prehrano, 3e posebej pa morajo za
zadosten vnos poskrbeti Sportniki

in aktivni posamezniki. V tem duhu
smo v Mlekarni Celeia v sodelovanju
s Proteini.si razvili nov inovativen
proteinski napitek, ki zdruzuje
kakovostne sestavine, izjemen okus in
funkcionalnost.

Tekoci proteinski jogurt LCA x Proteini.si
je zasnovan z mislijo na uporabnike, ki
potrebujejo hiter, priroen in ulinkovit
obrok na poti. Napitek odlikuje trojna
ni¢la - je brez mascob, brez dodanega
sladkorja in brez laktoze - ter visoka
vsebnost beljakovin, ki prispeva k
povecanju ali vzdrzevanju misi¢ne mase.

Z dodatnim L-karnitinom, ki pomaga

pri pretvorbi masobe v energjjo in
regeneraciji midic, ter z odsotnostjo
mas¢obe in dodanih sladkorjev, je odli¢na
izbira za posameznike s ciljem izgube
telesne teze, primeren pa je tudi za ljudi z
laktozno intoleranco.

Narejen iz kakovostnega slovenskega
mleka brez umetnih barvil in
konzervansov ter na voljo v treh
priljubljenih okusih: banana, vanilijev
sladoled in piskotek & smetana.

Nas3 proteinski napitek zagotavlja ravno
pravinjo mero beljakovin, obenem pa je
zaradi sestave prijazen tudi do prebave.

Za Siroko skupino uporabnikov

Erni Kesié, vodja prodaje pri Proteini.si,
je poudaril, da je napitek rezultat
premisljenega razvoja z osredotocenostjo
na ciljno skupino. »Ze med razvojem sem
verjel v izdelek, na prodajnih policah pa
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to prepricanje le 3e raste, saj napitek
izpolnjuje vse obljube Uporobnlkl i5¢ejo
izdelke ‘to-go’, ki so priroéni za zauzitje in
hkrati funkcionalni,« pojasnjuje Kesic.
Proteinski napitek je zasnovan za Siroko
skupino uporabnikov: »Sportniki ga cenijo
zaradi lahkotnosti in hitre regeneracije,
saj napitek zagotavlja toliko beljakovin
kot pid¢angji zrezek,« pravi Kesi¢. Izdelek
je primeren tudi za starej3e, ki tezje
vnadajo zadostno koli¢ino beljakovin, in
vse, ki i5Cejo okusen in prirocen nacin za
dopolnitev prehrane.

Glede prihodnjega razvoja izdelka Kesi¢
omenja moznosti dodajanja novih okusov
in inovativnih oblik, kot je uporaba UHT-
tehnologije za dalj3o stabilnost izdelka
ter razvoj proteinskih desertov. S svojo
usmerjenostjo na kakovost in potrebe
uporabnikov ta napitek postavlja nove
standarde v kategoriji $portne prehrane.

u_] A PERSENTID AR « ._

Mle¢na cesta | 37



Ker smo si blizu: INTERVJU KLEMEN GLUSIC
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Zgodbe iz Zelene Doline

NA KMETIJI KLEMNA GLUSICA:
,PRAV| USPEH IZHAJA |/ TRUDA,
NE |Z BLIZNJIC.*

Na lep poletni dan smo se odpravili v Mozirje, kjer nas je
prijazno sprejel mladi prevzemnik kmetije, Klemen. Njegova
zgodba je nekoliko drugaéna od obiéajnih, saj ni prevzel
kmetije svojih star3ev, temveé od strica Tonija. Klemen,
trdno vpet v sedanjost kmetije, a s pogledom v prihodnost
ins spostovanjem ohranja tradicijo, ki j Jjo je postavil njegov
stric. Ceprav je mladi prevzemnlk ga je Zivljenje na kmetiji
postavilo Ze pred mnoge izzive.

.

Da je pogovor lazje stekel, smo svojo radovednost zavili
v brezskrbna vprasanja o 3tudijskih letih in kako je usoda
Klemna zapisala domaéi zemlji in delu z Zivalmi?

Kako kmetija Zivi, se razvija in kaj prinasa v zZivljenje, je Klemen
skozi otroska leta spoznaval na kmetiji strica Tonija. Skozi
Studijska leta se je zapisal strojnidtvu, podro¢ju, ki mu danes na
kmetiji e kako pride prav.

Ko je stric razmisljal o nasledniku, je izbral Klemna, ki nam zaupa:
»Ko mi je stric Toni predlagal, da bi prevzel kmetijo, sem najprej
pomislil, da se heca. A hkrati sem bil ob danem predlogu
presenecen. Vedno sem obcudoval njegovo delo in predanost,
vendar si nikoli nisem predstavljal, da bi lahko kdaj sam prevzel
to pomembno odgovornost«.

Vse skupaj se je zdelo kot oddaljena moznost, dokler ni umrla
stara mama. Takrat so se zaceli resni nadrti in razprave, kako bi
Klemen lahko prevzel in nadaljeval delo, ki ga je stric Toni z veliko
ljubezni in truda opravljal vrsto let.

»Danes za razvoj kmetije skrbimo jaz, stric Toni in brat Luka,«
nam pove Klemen. Ponovno $e pohvali sosedovega Tima. Ko le
lahko, jo popiha od doma in pomaga na kmetiji. Ko pa je dela
resni¢no veliko, sosedje stopijo skupaj in si med seboj pomagajo.

Ali je bili kmetija kdaj na prelomni toéki oziroma, ali je na
njen razvoj vplival kak izreden dogodek?

Da je na kmetiji vedno prevladoval duh napredka, potrjuje
Klemnov odgovor: »Stari hlev na nasi kmetiji je bil zgrajen v 90-
ih letih in je bil za tiste ¢ase nas ponos. Zasnovan z sodobnejso
tehnologijo tistega obdobja je predstavijal korak naprej v
pridelavi mleka in vzreji Erede. Bil je opremljen z vsem, kar je bilo
takrat potrebno za ucinkovito in uspesno kmetovanje.

Vendar so se tehnologija, nacin dela in smernice pridelave

mleka v zadnjih desetletjih mocno spremenili. Kar je bilo véasih
moderno in zadostno, danes Zal ne zadosca veé. S starim hlevom

~Kjer je volja, je tudi pot. e st piogeans b oo, oo e
[ ] (] v (] [ ) “
Pomembno je, da imas cilj.
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Danes je nas hlev postal
premajhen za prezivetje v
danasnjih razmerah. Prostor je
omejen, tehnologija zastarela
in tezko sledimo visokim
zahtevam trga. Vzreja crede
in pridelava mleka zahtevata
vec prostora, boljse pogoje in
naprednejse tehnologije, kot
Jih lahko ponudi nas stari hlev.

Zato smo hitro zaceli
razmisljati o novem hlevu,
v katerega smo letos tudi
preselili &redo. «

Kako izgleda vas tipiéen dan
na kmetiji?

»Pravijo, da je na kmetiji

vsak dan drugacen, odvisen
od narave in vremena.
Zahteva potrpezljivost in
vztrajnost.« In te besede
potrdi tudi Klemnov odgovor,
ki svoj dan opise z besedami:
»Ceprav bo nekdo pomislil,
da je delo na kmetiji preZeto z
rutino, moram Ze na zacetku
povedati, da temu ni tako. Res
Je, da nasa prva skrb dneva
molza. To pomeni, da ob 5-ih
zjutraj vstanemo in Ze gremo
v hlev. Ce poteka brez tezav,
smo ob 7. uri Ze z mislimi pri
novih opravilih, travnikih,
urejanju okolice, vzdrzevanju
strojne mehanizacije in pred
kosilom se hitri pogled v hlev,
ali je vse vredu. Po kosilu
ponovno delo na kmetiji
oziroma priprava hrane za
¢redo in ob 17. uri sledi se
vecerna molza.
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Ko bi nekdo pomislil, da se je dan zakljuéil, pa se
nastopi ¢as za izpolnjevanje razlicnih evidenc,
porodil... in tudi izobrazevanje o novostih v
kmetijstvu. «

Pravijo, da so izzivi priloZnosti za rast, éeprav
véasih zahtevajo veliko poguma. In kako
Klemen opisuje izzive s katerimi se srecujejo na
kmetiji?

»S ponosom zaklju¢ujemo z nasim najvedjim
izzivom doslej - postavitvijo novega hleva. Pot ni
bila lahka, saj smo se morali soociti s Stevilnimi
izzivi in ovirami. Naj le omenim, da smo se na
razpis za sofinanciranje hleva prijavili veckrat in
v tretje nam je uspelo.

Med njegovo postavitvijo so se v nasih krajih,
avgusta 2023, odvijale velike poplave. Takrat
smo Ze imeli narejen izkop in temeljno plosco.
Lahko recem, da nam je bila sreca nekoliko
naklonjena. Nasa ekipa zidarjev je bila na
dopustu in zacetna dela so bila zakljucena, kar
nam je omogocilo lazje obvladovanje skode v
poplavljenem izkopu hlevu.

Novi hlev je sedaj ponos nase kmetije in
pomemben korak naprej pri razvoju nasih
kmetijskih dejavnosti. Zivali smo Ze preselili,
potrebna pa so e zakljucna dela, ki bodo
povecala kakovost Zivljenja. Z novimi
kapacitetami hleva imamo v prihodnje ambicijo
povelati naso credo, saj prostor sedaj to
omogoca.

Ce bodo ¢as in pogoji dopuscali, bi na nasi
kmetiji radi oZivili Se kaksno dodatno dejavnost.
Razmisljamo, da bi vstopili na trg turizma. Zivimo
v blizini ¢udovitega smucarskega centra Golte,
carobne Logarske Doline in barvitega Mozirskega
gaja.«

Ob tem razmisljanju pa smo se vsak pri

sebi sprasevali: Le kdo ne bi Zelel zdruZiti
neokrnjene narave in spoznavati utrip Zivljenja
na kmetiji?

Skozi odgovore na nasa radovedna vprasanja
smo spoznavali Klemna in dosezke, ki jih dosega
skupaj s stricem Tonijem in bratom Luko. In kdo
je pravzaprav Klemen? Je mlad, poln energije in
idej ter z globoko spo3tovanjem do tradicije, ki
jo prinada druzinska kmetija. Ob tem spoznanju
smo ze zastavili naslednje vprasanje: Kako
prezivljate prosti ¢as, ko niste vpeti v delo na
kmetiji?

»Prostega casa resnicno ni veliko in druZenje
poteka predvsem ob delu,« nam zaupa Klemen.
Pa vendar, skozi pogovor izvemo, da je ¢lan
ljubiteljske gledaliske skupine, »Gledalisce
Mozirsko«. Na leto pripravijo eno igro in letos,
februarja 2024 so pripravili igro Na kmetih,
Vinka Méderndorferja.

No, malce smo bili e dodatno radovedni, kako
to, da je zaplul v gledaliske vode? Klemen pove,
da se Ze kot 3olar ni rad izpostavljal, a ima eno
slabost, da ga vedno kaj nahecajo, ker tezko rece
NE. In tako ga je proti koncu osnovne Sole za
gledalisko igro prepri¢al druzinski prijatelj Jurij
Repensek. »Sprva sem imel veliko tremo, danes
pa je Ze dosti laZje«, nam skozi nasmeh pove
Klemen.

Ker je Klemen $e mlad, a ima za seboj Ze kar
nekaj uspesnih projektov, smo ga prosili za
njegov nasvet mladim.

»Kjer je volja, je tudi pot. Pomembno je, DA
IMAS CILJ. Res je, veliko je viaganj in investicij,
vendar naj bo vse plansko in osredotoceno na
nalogo. Ce izpostavim svoje cilje bi jih izpostavil
v naslednjem zaporedju: najprej hlev, nato
vzpostaviti ¢redo, mlecnost in nato novi cilji.

Pri tem pa si pravim: »Saj bo in grem naprej. «
Prihodnost vidim predvsem pod koraki razvoja
in uspesnih prijav na razpise, da bomo lahko kot
druzina sledili povprasevanju trga.«

Zgodbe iz Zelene Doline

Za konec smo Klemnu,

v duhu aktualne teme
»dobrobit Zivali« zastavili
vprasanje: Kaj je iz vasih
izku$enj najpomembnejse za
dobrobit Zivali, da se dobro
pocutijo?

Sam ocenjujem, da je za Zivali
dobro poskrbljeno, ko imajo

v svojem okolju moznost, da
si same naredijo rutino glede
hrane in vode. Vesel sem, da
z novim hlevom omogo¢amo
nasi ¢redi bolj3a leziséa,
izpust, poseben prostor, kjer
krava povrze in je s teletom.

Ker mleko oddajamo v
Mlekarno Celeia, je na3a
pozornost dodatno usmerjena
tudi v kakovost hrane, ki

ima oznako »brez gensko
spremenjenih organizmov.

To so zacetki in verjamem,

da bomo za dobrobit Zivali

v prihodnosti e dodatno
poskrbeli.

Ob pripravi intervjuja, iz
zapiskov prelitega v zbrane
besede in stavke, se je veckrat
oblikovala misel o izjemni
predanosti delu na kmetiji

in globokem spo3tovanju
tradicije, ki jo Klemen,

njegov stric Toni in brat Luka
negujejo. Jasno je, da jih izzivi
sodobnega kmetovanja ne
plasijo, temvec jih sprejemajo
z inovativnostjo in neomajno
voljo. Njihova zavezanost
kmetiji je navdihujoca in
verjamemo, da jih bo tak
pristop $e naprej vodil k
uspehu.

Intervju tako zakljuéujemo z

mislijo: Pravi uspeh prihaja iz
truda, ne iz bliznjic.
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Skrivnost najboljsih jedi je v kombinaciji pravih lokalnih
sestavin in to, da jih zauZijemo v najbolj3i druzbi. Mladi Kajmak
Zelene Doline je gurmanski posebneZ, ki na Zaru pripravljene

Deliva si vse dobrote.
jedi s svojo kremnostjo ter polnostjo zaéini isto po svoje in

M OJ E I N ustvari pravo eksp|OZijO okusov.
Tvo ' E . Na voljo je tudi v pikant razli¢ici, da obrok zadinite z ostrino.
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S tradicijo. Z naravo. Z ljudmi.

NALOZBE MLEKARNE CELEIA V LETU 2024

NALOZBE MLEKARNE CELEIA V LETU 2024:
POUDAREK NA TRAJNOSTI IN UCINKOVITOSTI

V letu 2024 je Mlekarna Celeia
nadaljevala pot trajnostnega razvoja

z naloZbami, ki zdruZujejo okoljsko
odgovornost, tehnolosko naprednost

in skrb za energetsko uéinkovitost.
Projekti so bili usmerjeni v rabo
obnovljivih virov, posodobitve procesov
in optimizacijo virov, kar potrjuje

na3o zavezanost kakovosti in zeleni
prihodnosti.

Sonéna elektrarna 2: korak k
obnovljivim virom energije

Mlekarna je uspesno zagnala ze drugo
sonéno elektrarno z mo¢jo 349,44 kWp,
ki bo letno proizvedia priblizno 358.000
kWh elektri¢ne energije. Obstojeca
elektrarna je v letu 2023 proizvedla

281.289 kWh, kar skupaj pomeni, da z
obema elektrarnama pokrivamo priblizno
8 % letnih potreb po elektri¢ni energiji.

Uéinkovitejsi sistemi za energetsko
upravljanje

Letos smo vgradili stevce za meritve
porabe elektricne in toplotne energije
ter komprimiranega zraka. Do konca
leta 2024 bodo vsi Stevci povezani

v sistem energetskega monitoringa,
kar bo omogocalo natanénejsi nadzor
in optimizacijo rabe energije. Poleg
tega smo obnovili sistem ogrevanja, s
¢imer smo zmanj3ali izgube in olaj3ali
regulacijo.

Zanesljivost in stabilnost proizvodnje

Nabavili smo nov kompresor za stisnjen
zrak, ki skupaj z obstoje¢im omogoéa
nemoteno delovanje proizvodnje tudi ob
morebitnem izpadu enega kompresorja.
Prenovljen je bil tudi sistem hladnega

in toplega glikola za preprecevanje
spuscanja.

Posodobitve v skladi3¢u in pri vhodu v
mlekarno

Za lazje delo v skladiséu smo kupili novo
povijalko, ki povecuje produktivnost in
zmanj3uje fizi¢ne obremenitve zaposlenih.
Poleg tega smo preuredili severovzhodni
del stavbe, kjer se nahajata vhod v
podjetje in trgovina Golida, kar izboljsuje
funkcionalnost prostora.
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IRIS PADEZNIK MALIC:

POGUM, STRAST IN NARAVNI
SLADOLED, KI OSVAJA SRCA

V Slovenskih Konjicah se skriva pravo
sladko preseneéenje, ki je v zadnjih
letih postalo sinonim za vrhunsko
kakovost in unikatnost - buti¢na
prodajalna sladoleda Mali Coko. Njena
solastnica Iris Padeznik Mali€ je skupaj
s svojo druZino ustvarila prostor, kjer
se zdruZujeta ljubezen do naravnih
okusov in strast do ustvarjanja

necesa posebnega. Posebnost Malega
Coka se skriva tudi v izbiri sestavin.
Njihov naravni sladoled nastaja tudi

iz vrhunskih mleénih izdelkov Zelene
Doline iz Mlekarne Celeia, kar dodatno
potrjuje njihovo predanost kakovosti
in sveZini. Za uspehom stoji zgodba,

ki se je zaéela pisati pred Sestimi leti,
ko je Iris sprejela pogumno odloéitev in
stopila na samostojno podjetnisko pot.
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Od kje ime Mali Coko? Je za njim
kaksen pomen, zgodba, ki jo lahko
delite z nami?

V druzini smo se pogovarjali, kako bi dali
ime in otroci, pa tudi moj moz, imajo radi
¢okolino. Coko zveni otrosko, se poveze
s Cokolado in tako je najprej nastalo ime
Coko. V izdelavo smo Ze poslali logotip,
nakar pride moz domov iz takratne
sluzbe in pravi, da je veliko razmisljal, ce
bi dodali besedo mali, ker smo druzina
MaliC. In tako se e v imenu nade buti¢ne
priprave in prodajalne sladoleda pojavi
nas priimek. Tako se je rodilo ime Mali

Coko.
Zakaj ste izbrali prav sladoled?

Kako je Ze rekel Steve Jobs? Ce hoces
osrediti ljudi, prodajaj sladoled. Radi

- m\
'

imamo nasmeh na ljudeh, ko pridejo po
sladoled. Sicer pa je do tega prislo zares
spontano. Ob izgubi sluzbe - imamo
namre¢ prijatelje, ki imajo kavarno v
Kopru in hodijo vsakoletno na sejem

v Rimini in povabili so me, naj se ga
udelezim z njimi, da bom videla kaj vse
imajo tam - se je vse skupaj odprlo, ta
zelja, da bi to pocela v Zivljenju. Otroci
so me podprli, tudi moz je rekel, da imam
zeleno lu¢, samo naj ga ne vpletam v to.
Zdaj pa je on pravi mojster sladoleda, sqj
ga pripravlja, za vse ostalo pa poskrbim
jaz. Rada kuham, pe¢em, nisem pa

po izobrazbi slas¢icarka, a prodajam
sladoled. Sem magistrica managementa,
kar pri samostojni podjetniski poti pride 3e
kako prav. V druzini pa tudi vsi od nekdaj
obozujemo sladoled.

mrssssseesssssaRETEE TS
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Kako ste se odlo¢ili, da bo to naraven
izdelek, torej sinonim za nekaj

zdravega, kakovostnega, prvovrstnega.

Najino osnovno vodilo je bilo, da Zeliva
delati lokalno. Tudi sicer prisegamo na
zdrav nadin zivljenja skozi zdravo, doma
pripravljeno hrano, gibanje ... Zadali smo
si cilj, da so sestavine lokalne, sveze, da
je sladoled s ¢im manj sladkorja. Po dveh,
treh sezonah smo prisli do sladoleda brez
glutena, saj smo ugotovili, da je veliko
ljudi, ki so intolerantni ali imajo celiakijo.
Tako ponujamo tudi rastlinske sladolede,
ki odgovarjajo vsem, ki imajo morebitno
intoleranco na mleko. Vsak dan jih je v
vitrini okoli osem.

Vsa vasa druZina je vkljuéena v
izdelavo sladoleda. Kako si porazdelite
naloge in kako poteka vas dan?

Pri nas pripravljamo dnevno svez

sladoled. Moz Sa3o vsako jutro zaéne s
pripravo sladoleda, jaz pa poskrbim za
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nabavo in marketing. S pripravo se za¢ne
ob 8. uri zjutraj in zaklju¢i okrog 21. ure
zvecer. Otroci so tisti, ki so za vitrino in
vam bodo sladoled postregli. Tako da

so se tudi oni teh vescin priudili in tako
spoznali komunikacijo z ljudmi, ki je v tem
poslu izjemno pomembna.

Zagotovo drzi, da ée prodajas nekaj, v
kar sam verjames, potem to ni problem
prodati naprej.

K nam hodijo stranke od vsepovsod, tudi
iz Ljubljane pridejo, Med njimi tak3ni, ki v
zivljenju niso zeleli jesti sladoleda, sedqj

ga pa ne samo jejo, cele banjice si kupijo
za domov.

Ustvarili ste Ze veé kot 200 okusov
najrazli¢nejsih sladoledov. So kupci
sladoleda tradicionalni ali radi
eksperimentirajo z okusi?

Nase stranke rade eksperimentirajo z
okusi. Tudi midva z mozem, ko greva

kam in kaj dobrega pojeva ali spijeva,
naprimer kaksen dober koktajl, se ze
spradujeva, kaj je notri, katere sestavine,
na kaj naju spominja in ze kombinirava.
Okus skusava poustvariti v obliki
sladoleda. Na ta nacin smo imeli Karibske
sanje, bovlo. Potem naredimo tudi
sladoled iz penin, vina, gina.

Torej iz drugih kulinariénih okolij

- kuhinj, barov, prejemata mnoge
navdihe in potem te okuse prena3ata v
sladoled?

Drzi. Imeli smo Ze tartufov sladoled,
hrenov sladoled, potico... ni da ni.
Pripravili smo Ferrero vikend in 3li kupit
vse mozne izdelke, ki jih ponujajo,
pregledali deklaracije, kaj naj bi izdelku
dajalo okus in to potem poustvarila v
sladolede. Imeli smo Yugo nostalgijo in
sladoledi so bili iz ¢asa, ko je bil najbolj
aktualen Kras s svojimi izdelki. Tako
nastanejo mnogi, tudi nepri¢akovani okusi
sladoleda.

Seveda pa pri vsem spremljamo tudi
trende, da vidimo v katero smer gredo
sladoledi. Z mozem vsako leto obisceva
sejem v Riminiju, ki je najvedji sejem
slascicarstva in pekarstva. Tam je
obi¢ajno vedno kak3na novost in
smernice, kam se vse skupaj obrada.
Vedno vec je razliénih alergij in intoleranc
in tudi zato pri pripravi sladoledov to
upostevamo ter res ponujamo sladolede
za vsakogar. Za nas je kljuéen sladoled
brez glutena, zato tudi piskote in vse
ostalo, kar dajemo v sladoled, kupujemo
brez glutena.

Kateri okus je tisti, po katerem
najveckrat poseZejo obiskovalci
vase prodajalne in ga tudi najhitreje
zmanjka?

To so kinder bueno, arasid s piranskim
solnim cvetom, tudi sadni - mango,
jagoda, malina in pa za pistacijo pravijo,
da je pri nas res najboljsa.

Kateri okus, ki ste ga kadarkoli do seda;j
ustvarili, je vas osebni favorit?

To je &rni gozdigek. Ze od prve sezone
naprej je meni osebno najljubsi. Crni
gozdicek je mleéni cvet v kombinaciji s
temno Cokolado in visnjo. V bistvu gre za
stracciatello z visnjo.

Veste morda za kak3nega izmed
okusov, ki je na voljo le pri vas in ga
nobena prodajalna naravnih sladoledov
ne ponuja?

To je sladoled KONJISKI ZMAJ, ki je
kombinacija lubenice in zelenega jabolka

Ker smo si blizu: INTERVJU IRIS PADEZNIK MALIC

ter izhaja iz legende. Pri nas imamo vsako
leto aprila Jurjevanje in konjisko legendo
zmaja z marjetico. Rdela predstavlja
zmajev ogenj ali jezik, zelena pa njegovo
koZo.

Pri katerem sladoledu ste v iskanju
najbolj pristnega okusa potrebovali
najve ¢asa oziroma je bil za vas
najvedji izziv?

Najvedji izziv je delati sladolede

z dodanim alkoholom, saj alkohol

ne zmrzuje in je treba najti pravo
kombinacijo, da ostane to 3e nek sorbet in
da ne zacne tedi. Tu je kar nekaj izziva.

Koliko sladoleda prodate v dnevu na
visku sezone?

V sezoni, ki traja vse od marca pa do
konca septembra, skupaj prodamo kar
nekaj ton sladoleda.

Kaj pa v hladnejsih mesecih?

Z mozem vidiva e ogromno priloznosti

in imava mnoge ideje, a sva se zaenkrat
odlo¢ila, da dajmo ostati pri sladoledu kot
prvotni ideji. Pri tem imava zaenkrat 3e
mnoge ideje, ki ¢akajo, da jih spravimo v
vitrino.

Veseli nas, da ste pri ustvarjanju
svojega sladoleda kot partnerja pri
izbiri osnovne surovine izbrali Mlekarno
Celeia in Zelene Doline. Od kje
odloditev za sodelovanje in zaupanje?

Za svoj naravni sladoled sva Zelela tudi
prvovrstne sestavine iz lokalnega okolja, z

lokalnih kmetij. Se je pa hitro izkazalo, da
neposredno od kmeta mleka ne moreva
kupovati, saj se okus mleka spreminja.
Tako bi tezko zagotavljala stalen okus
in kakovost sladoleda. Ponudnikov je
bilo veliko, a sva si rekla, da ostaneva
tukayj, da zeliva podpreti lokalno okolje,
iz katerega izhajava, in okoliske kmetije,
s katerih mleko zbira Mlekarna Celeia.
Tako da niti nisva pomislila, da bi mleko
vzela kjerkoli drugje. Kriterij je torej

bil, da je lokalno mleko z bliznjih kmetij
in pa seveda, da je brez GSO. Ce
namreé delamo nekaj naravnega, neke
gensko spremenjene zadeve ne padejo
zraven. Tudi pri sadju za sladolede se
zares trudimo, da je povsem lokalno in
sezonsko, na primer jagode, sibirske
borovnice, maline.

Mle¢no bazo delamo sami. Mleko
Mlekarne Celeia, sladkor in smetano
pasteriziramo do 85 stopinj, to maso
potem ohladimo in to je osnova za mlecne
sladolede. V to pa potem dodajamo npr.
le3nikovo pasto, Cokolade, naprimer belo
in mleéno, pistacijo, araside ... Za vse je
pa ista osnova ta baza.

Kak3ni so vasi naérti za napre;j in kaj
novega $e pripravljate oziroma o éem
razmisljate?

Se kar se vidiva pri sladoledu. Moz Saso
pravi, da bo do smrti delal sladoled.

On je bil vojak, sedaj pa res Zivi za nas
sladoled. Veva tudi, zakaj sva se za to
odlocila in temu slediva, se spodbujava in
v tem uZivava.
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MLECNE KRALJICE
ZELENE DOLINE
SLOVENIJE 2024

DESERT

mlecne kraljice

Zelene Doline Slovenije
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Aktualna mleéna kraljica Zelene Doline 2024, Alenka
Gradisnik, s svojim poslanstvom prinasa tudi edinstven desert.
Zapeljivo malino zaznamujejo harmoniéne sadne note maline
in prefinjene oreskaste note pistacije, ki jih kremni jogurt iz
slovenskega mleka poveZe v pravo gurmansko mojstrovino.

Naj bo tortica tokrat v ozadju - prepustite se sveZini in
kremasti teksturi tega vrhunskega deserta ter si pri¢arajte
trenutek razvajonja, ki bo olaral vase éute. Zapeljivo,

edinstveno, kraljevsko.

ER SMO S| BLIZU.

S tradicijo. Z naravo. Z ljudmi.

LETO V KRALJEVSKEM OBJEMU MLEKA:

MLECNA KRALJICA NA OBISKU

MOJ CAS KOT MLECNA KRALJICA

Z nasmehom se spominjam
trenutka, ko so se mi
uresnicile dolgoletne sanje -
postala sem Mleéna kraljica
Zelene Doline Slovenije.
Svojo pot sem zaéela z
majhno iskrico upanja, ko
sem se odloéila prijaviti na
razpis, in bila preseneéena,
ko so me izbrali. Kronanje se
je odvilo 21. marca 2024 v
hotelu Paka v Velenju in to
je bil dogodek, ki ga ne bom
nikoli pozabila.

Praznovanja, dogodki in
sporoéila bliZzine

Moje kraljevsko leto se je
zacelo z obiskom Kmetijskega
sejma v Smarju pri Jelsah,
kjer sem prvi¢ nastopila v

svoji vlogi. Ponosno sem
predstavljala mle¢ne izdelke
Zelene Doline, kot sta mle¢ni
desert Zapeljiva malina

s pistacijo in proteinski

napitki LCA x Proteini.si.
Sledili so 3tevilni dogodki,

od Konference Digitalnih
komunikacij do DM teka za
Zenske, kjer smo z ekipo
motivirali tekacice z nasimi
izdelki. Posebej ¢aroben je bil
dogodek »Podezelje v mestu«,
kjer sem povezovala mestno in
podezelsko skupnost.

Na junijskem Trail teku na
Golteh sem bila &astna gostja
in zacutila mo¢ nade skupnosti,
ki jo povezuje Mlekarna Celeia
z izdelki Zelene Doline. Obiski
3ol in vrtcev pred koncem

Solskega leta so me napolnili

z energijo, ko sem otrokom
pripovedovala o mleku, nasih
kravicah in pomembnosti

skrbi za Zivali. Projekt PASA
ZA OCl, v katerem so barvite
kravice opozarjale na dobrobit
Zivali, je bil zagotovo eden
mojih najljubsih.

Vrhunci in hvaleznost

Leto3nji AGRA sejem je bil
poseben, saj smo osvojili

kar 11 medalj za izdelke
Zelene Doline, vkljuéno z
Veliko Zlato Medaljo za
seneni sir. September me

je ponovno popeljal med
Solske klopi, saj sem obiskala
prvo3olce OS Prevalje.
Cudovito je bilo videti njihove
nasmejane obraze, ko sem
jim pripovedovala o svetu

mleka, o dobrobiti Zivali in
jim razdelila zvezke z motivi
projekta PASA ZA OCI. Med
drugim sem jeseni obiskala
Oktoberfest v Zalcu in
dogodke projekta Pasa za
odi, ko so se pisane kravice
odpravile na potep po nasih
krajih. Sodelovala sem na 4.
Festivalu slovenskih sirov in
bila del komisije za izbor Naj
projekt podezelske mladine.

Zakljucek leta sem prezivela
v druzbi otrok zaposlenih

v Mlekarni Celeia, kjer smo
skupaj ustvarjali in se veselili.
Moje leto je bilo polno
izzivov, veselja in nepozabnih
trenutkov. Ceprav bom kmalu
predala krono, vem, da sem
del ¢udovite zgodbe, ki bo
zivela naprej. Hvala vsem,

ki ste to leto naredili tako
posebno.

Pise: Alenka Gradisnik,

Mleéna kraljica Zelene Doline
Slovenije 2024

Mle¢na cesta | 49



~Komaj ¢akam dan, ko bom

LN J o o0 “

lahko kuhal v svoji restavraciji.

DBROONCN

Bruno Sulman, 24-letni
diplomirani psiholog in
nekdanji atlet, je danes ime,
ki odmeva v kulinariénem
svetu. Zmagovalec 7. sezone
MasterChef Slovenija (2021)
je svojo strast nadgradil

z delom v restavraciji z
dvema Michelinovima
zvezdicama v San Franciscu,
izdajo kuharske knjige

Od osnov do mastersefa

ter izobraZevanjem na
prestiZni Soli Le Cordon

Bleu v Franciji, kjer je prejel
priznanje za najboljsega
Studenta generacije.
Trenutno ustvarja v priznani
italijanski restavraciji IL
CARPACCIO v Parizu, ki

se ponasa z Michelinovo
zvezdico. Kot ambasador
Zelenih Dolin s svojo
ljubeznijo do lokalnih
sestavin promovira
kakovostne mlecne izdelke.

Bruno je navdih mnogim
zaradi svoje radovednosti,
strasti in predanosti
kulinariki.

V letih, odkar si osvajil
televizijski Sov MasterChef
Slovenija, se ti je zgodilo
veliko izjemnih stvari. Poleg
vrhunskih jedi si ponudil
tudi kuharsko knjigo, ki

nam ponuja izvirne recepte,
primerne tako za zaéetnike
kot za tiste z Ze nekaj
izkusnjami. Kaj je tisto, za
kar smatras, da mora éutiti
ali znati vsakdo, da se lahko
poda na vsaj priblizno tako
uspesno kuharsko pot, kot si
se ti?

Vedno rad re¢em, da je to,
kar me Zene Ze od zacetka,
ljubezen do kulinarike in
kuhanja. Bolj kot si radoveden
in bolj kot te svet kulinarike
zanima, lazje ti bo in hitreje

Ker smo si blizu: INTERVJU BRUNO SULMAN

,STRAST, RADOVEDNOST IN VRHUNSKE SESTAVINE:
RECEPT ZA USPEH BRUNA SULMANA*

se bos uil. Tako da je recept
za uspeh zagotovo strast in
radovednost.

Kdaj se je pri tebi prebudila
ljubezen, e ne kar strast do
kuhanja?

Ze od nekdaj sem rad kuhal.
Pri desetih letih sem si sam
izmisljal recepte, ¢eprav so

bili takrat malo manj uspesni
kot danes. Razvijal sem

to ljubezen do nenehnega
preizkusanja in kuhanja vedno
novih jedi. Vedno me je ¢akalo
nekaj, kar sem Zzelel preizkusiti,
nekaj novega.

Kaj je tisto, kar naredi jed
zares izvrstno, da doZivimo
eksplozijo okusov?

Dobra jed je vedno
pripravljena pozorno in
natancno, to se mi zdi zelo
pomembno. Da pa je jed res
vrhunska, mora imeti 3e nekaj
nepri¢akovanega.

Katera je tista sestavina,
ki se ti pri jedeh zdi
nepogresljiva in na kaj
stavi3, da jedi res izraZajo
to, kar si?

Ni ene sestavine, na katero
lahko vedno stavis. Vedno
i5¢es nekaj novega in neko
harmonijo med sestavinami.
Predvsem pa je pomembno,
da uporabljas sestavine, ki so
kakovostne in v sezoni, saj so
takrat najboljse.

Ce bi se moral odloéiti za
eno kuhinjo na svetu, katera
ti je najblizja?

Rad imam razli¢ne kulinarike
sveta, saj vsaka ponuja kaj
zanimivega. Najblizje mi

je italijanska kuhinja, ker je
preprosta in osredotoena na
okus.

Mle¢na cesta | 51



Ker smo si blizu: INTERVJU BRUNO SULMAN

Imas najljub3o zaéimbo ali disavnico?

Odgovor na to vprasanje pogosto spreminjam. Trenutno bi rekel,
da je to bazilika, saj je zelo sveza in ima Siroko uporabo, tudi v
sladicah in pijacah.

Kje najdes navdih za svoje ustvarjanje in kdo so obi¢ajno prvi
preizku3evalci tvojih novih pogruntaviéin?

Navdih se skriva vsepovsod. V&asih pride ¢isto sam od sebe,
drugi¢ ob razmisljanju o posebnih izkusnjah, véasih v kaksni
restavraciji ali celo ob filmu. Pogosto imam obdobja, kjer

je kreativa na vrhuncu, nato pa bolj mirna, manj kreativna
obdobja. Veliko je odvisno od tega, koliko si obdan s kulinariko in
kako se pocutis. Pokusevalci so seveda vedno najblizji v druzini,
moja punca ali prijatelji.

Kaj najraje skuhas za prijatelje in na katero svojo jed iz knjige
si najbolj ponosen?

Da na obisk ne pridem praznih rok, pogosto na hitro spe¢em
brownije, seveda po svojem receptu! Tezko pa izberem eno jed
iz knjige, ki mi je najbolj vie¢. Ravno v tem se mi zdi ¢ar knjige,
da je v njej toliko raznolikih receptov za vsako razpolozenje.
Verjetno bi izpostavil kak3no jed iz zadnjega poglavja, kjer so
najbolj zanimivi recepti.

Za tiste, ki morda ne vedo, bil si izjemen atlet z zavidljivimi
rezultati. Atletiko si treniral veé kot 10 let in bil pri tem precej
uspesen. Nato si si nadel »olimpijsko medaljo v kuhanju«. Je
to nekaj, kar je bilo in je minilo?

Po kratkem premoru sem letos ponovno zaéel malo te¢i. Oktobra
sem tekel na Ljubljanskem polmaratonu.

Letos si sklenil sodelovanje z Mlekarno Celeia in postal
na$ ambasador blagovne znamke Zelene Doline. Kaj te je
prepriéalo v sodelovanje prav z nami in ne s kom drugim?

Blagovno znamko poznam Ze dalj €asa in tudi sam Ze dolgo
kupujem vase izdelke. Verjamem v njihovo kakovost in zgodbo,
ki je zelo pristna in osebna. Navdusila me je blizina lokalnega
okolja, dokonéno pa me je preprical topel sprejem, ki sem ga bil
pri vas delezen.

Ce bi lahko izbral en izdelek Zelenih Dolin, ki ti je najljubsi,
katerega bi izbral?

Verjetno so to kar sadni jogurti Zelene Doline.
Kaj pa prihodnost? Kje vidis Bruna ¢ez 10 let?

Konéni cilj je zagotovo lastna restavracija, kjer bom lahko
ustvarjal in ljudem pricaral prijetno dozivetje. Rad bi ustvaril
okolje, ki bo profesionalno in natanéno, a hkrati spro3éeno in
toplo. Trenutno sem 3e na poti napredovanja in uéenja, vendar
komaj ¢akam dan, ko bom lahko kuhal v svoji restavraciji.

Ker smo si blizu: SPONZORSTVA IN DONATORSTVA

Mesec Zemlje in sodelovanje s Snow Monkey

April je ze vec kot 30 let mesec Zemlje, ki nas spodbuja k razmisleku o ohranjanju
narave. Z rastjo odpadne embalaze in onesnazevanja smo v nasem podjetju sprejeli
odlo¢itev za aktivno podporo trajnostnim projektom. V sodelovanju s podjetjem Snow
Monkey smo sodelovali na drazbi za unikatno termovko “Zemlja”, ki jo je roéno poslikal
slikar Ziga Hribergek. Postali smo ponosni zmagovalci drazbe, sredstva pa namenili
organizaciji Balkan River Defence, ki 3¢iti vode in naravo. Termovko je nasemu direktorju
Vinku Butu osebno predala idejna pobudnica drazbe, Ana Drev. Tako smo svoj delcek k
boljsi prihodnosti nasega planeta prispevali tudi mi.

Ponosni sponzor RK Zelene Doline Zalec

Kot dolgoletni sponzor RK Zelene Doline Zalec smo ob zaklju¢ku izjemne sezone deklicam
na tradicionalnem pikniku podarili majcke »Kraljica«, saj s svojo borbenostjo in strastjo
kraljujejo na rokometnem parketu. S predanostjo in vztrajnostjo promovirajo zdrav
Zivljenjski slog ter dosegajo vrhunske rezultate na drzavni ravni.

Mladinke so uspele obdrzati v 1. mesto v mladinski ligi, kadetinje so zasedle odli¢no
5. mesto (samo 1 tocko za 4. mestom) v 1. kadetski ligi in v SDB 1. mesto. Najmlajse
selekcije so neuradno dosegle 2. mesto (MDA) in 1. mesto (MDB).

Donacija Zvezi prijateljev mladine Slovenije

Mlekarna Celeia je kot druzbeno odgovorno podjetje Zvezi prijateljev mladine Slovenije (ZPMS) pred zacetkom novega 3olskega
leta predala donacijo 500 zvezkov z motivi akcije “Pasa za oéi”. Za to smo se odlodili z zavedanjem, da je nakup 3olskih potrebscin
pred zacetkom jeseni vedno eden najvedjih stroskov starsev, ZPMS pa prav zato organizira projekt Polna 3olska torba. Donacijo
sta prevzela podpredsednik ZPMS Uros Brezovsek in vodja kreativnih projektov ZPMS Anja Vogri¢, ki sta dejala: »Prvi Solski dan
je prelomnica v Zivljenju otroka in spomini nanj ostanejo za vse Zivljenje. Zelimo si, da bi tudi socialno ogrozenim otrokom spomine

naredili pozitivne in tako nepozabne.«

.| .
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Slastni grizljaji Slastni grizljaji

OSVEZILNE MINI
TORTICE

Z JAGODAMI IN GRANATNIM
JABOLKOM

TESTENINE
Z KOLUTA

Sestavine: Sestavine za biskvit:

kolut senenega sira Zelene Doline
20 g masla Zelene Doline

390 g bele moke
50 g sladkorja

1 Zlica pecilnega praska
1 Zlicka soli

olj¢no olje
4 stroki ¢esna

60 g oluscenih pistacij
2 Zlici kaper

230 g masla Zelene Doline
240 ml sladke smetane Zelene Doline

20 ml sladke smetane Zelene Doline
200 g testenin

1 zli¢ka vaniljeve arome

Sestavine za nadev:

100 ml sladke smetane Zelene Doline
1lonéek deserta Jogurtova smetana z jagodami
Zelene doline

Postopek: sveze jagode

granatno jabolko

Izdolbemo kolut senenega sira. Sir, ki smo ga izdolbli,
prihranimo in naredimo omako. V ponvi segrejemo
olj¢no olje in raztopimo maslo. Dodamo cesen in

na hitro preprazimo, da zadisi. Dodamo nasekljane
pistacije in kapre. Na vrh naribamo nekaj izdolbenega
sira in poakamo, da se stopi. Dolijemo malo sladke
smetane in premesamo.

Postopek:

Zmesamo moko, sladkor in pecilni prasek. Dodamo _
na sobni temperaturi zmehcano maslo, narezano .
na ko3cke, prilijemo sladko smetano in dodamo
vaniljevo aromo. Z rokami dobro pregnetemo, da

se v testo primesajo vsi ko3¢ki masla in da dobimo
homogeno maso. Testo razvaljamo in z okroglim
model¢kom izrezemo kroge. Te postavimo v hladilnik
za 30 minut. Nato jih premazemo s sladko smetano
in na vsakega potrosimo malo sladkorja. Priblizno 20
minut pe¢emo v pecici, ogreti na 220 stopin;.

Testenine skuhamo v osoljeni vodi tako da so 3e malo
trde. Vroce testenine damo v izdolben kolut in jih
vrtimo, da se sir zaéne topiti in se razporedi po vseh
testeninah. Dodamo ¢rni poper in na vrhu prelijemo
omako iz pistacij in kaper. Postrezemo z na listice
naribanim sirom, ki smo ga izdolbli iz koluta, in s
svezo baziliko.

Medtem pripravimo nadev. Granatno jabolko
izdolbemo in jagode narezemo na manjse koscke.
Sladko smetano stepemo in ji primeSamo desert
Jogurtova smetana z jagodami.

Ce obozujete nase senene sire z okusom,

recept zlahka prilagodite in za osnovo uporabite
katerega izmed njih - s tartufi, prazeno éebulo ali z
rozmarinom.

Ko je biskvit pecen, ga malo ohladimo, nato pa
sestavimo tortico. Na posamezen biskvitni krogec
postavimo nadev iz sladke smetane in jogurtove
smetane, nato dodamo 3e ko3cke jagod in granatno
jabolko ter na vrh polozimo drugi kos biskvita.
Okrasimo po zelji.

Recepte pripravlja
Taja Poloviak (Instagram @tajasgoods)




Ker smo si blizu: INTERVJU DRUZINA ZUPAN

~Ampak kljub
vsemu, vztrajamo
INn se smejimo,

ker brez smeha
Se traktor ne bi
vzgall®

56 | Mlekarna Celeia

Zgodbe iz Zelene Doline

OBISKALI SMO KMETIJO ZUPAN:
,oVOJO ZGODBO PISEMO ZE VEC KOT

DruZina Zupan Zivi v Trbovljah na
kmetiji, kjer se ukvarjajo s pridelavo
mleka. Verjamemo, da ne bo nihée
zameril, ée bomo zapisali, da za dobro
voljo in smeh na domaéiji najveckrat
poskrbi mama Urska. Da pa vsak dan
prinese nove izzive, poskrbi moz Franci,
ki je na tej kmetiji tudi odraséal, in njuni
stirje sinovi.

Mama Urska nam ponosno zaupa, da so
vsi sinovi strojniki. Najstarej3a sinova,
Tomaz in Tadej, sta Ze na svojem,
medtem ko hodi Blaz v sluzbo in hkrati
pridno dela doma, na kmetiji. Najmlajsi
sin Jan obiskuje srednjo strojno 3olo v
Trbovljah.

Nas pogovor je potekal ob prijetnih
poletnih temperaturah. Ob toplem
sprejemu smo se skupaj usedli za mizo
in dogodki iz vsakdana so dobivali svojo
podobo skozi besedo. Priznam, nismo
izgubljali €asa in kar hitro je bilo prvo
vprasanje Ze »na mizi«.

200 LET.*

Kako dolgo se tukaj pisejo zgodbe
zivljenja?

Kmetija Zupan pise svojo zgodbo Ze ved
kot 200 let. Ponuja odli¢en razgled na
hribovito okolico tudi sama vpeta v svet
hribovja, ki obdaja mesto Trbovlje. Zaradi
zahtevnosti kmetovanja lezi v obmodju z
naravnimi in drugimi omejitvami. Ob njej
stojita kapelica in bozji les.

Franci, ki je svoja otroska leta prezivel
tukayj, z bratom Andrejem in sestro Marijo,
nam zaupa, da sta del domadije Ze vsaj
150 let.

Zaradi bliZzine rudnika, ali je kmetija
povezana z njim?

Rudnik ni vplival na delovanje kmetije
in tudi, da bi opustili kmetijstvo in 3li v
sluzbo, v druzini Zupan niso razmisljali.

Nam pa Franci pove, da je sam hodil v
sluzbo, zadnjih 25 let je sluzboval v TE

Trbovlje, medtem ko je zena Urska skrbela
za kmetijo in svoje »fantex.

Kako poteka vas tipi¢en dan? Ob kateri
uri vas zbudi petelin?

Urska, se ob vprasanju nasmehne in
pove: »Nas vsak dan je prepleten z
delom na kmetiji. Je pa tako, da se
Franci zbudi okoli 5. ure, jaz pa malo
kasneje.« Doda 3e: »Nas ne zbuja petelin,
me pa zbudi Franci z Ze dobro znanim
stavkom: »Ursa, pejt v stalol« Cez dan

si z mozem porazdeliva delo in ko lahko,
se nama pridruZijo sinovi. Tako se dan
porazdeli med travnike, njivo, pripravo
kosila, skrbi za kokosi in roze. Pri tem ne
smemo pozabiti na vzdrzevanje hise,
hleva, strojne mehanizacije in 3e bi lahko
nastevali.

Franci nadaljuje, da imajo v najemu 7
kmetij, delno ali v celoti, da poskrbijo
za Zivali. Trenutno imajo skupaj 52 glav
Zivine, od tega 27 molznic.
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Ker smo si blizu: INTERVJU DRUZINA ZUPAN

58 | Mlekarna Celeia

In &e bi lahko naredili primerjavo
Zivljenje na kmetiji v&asih in danes, kaj
bi izpostavili?

»V preteklosti je tukaj bila vaska
zbiralnica,« povesta Urska in Franci. V
Trbovljah je bilo priblizno 58 kmetij.
Zajemale so ve njiv na katerih so sadili
koruzo, krompir, imeli travnike. Po drugi

strani je bilo na kmetijah manj glav Zivine.

Kmetije so bile samooskrbne. »Danes
vztrajamo samo $e mi,« nam zaupa

Urska.

Vasih se je mleko shranjevalo v
steklenicah in se prodajalo od hise do
hise. Z organiziranim odkupom mleka so
kmetije povecale prirejo mleka, ki so ga
sprva s kantami vozili v mlekarno. Skozi
leta so lastniki kmetij opuscali kmetijstvo
in se odlo¢ili za odhod v mesto, v sluzbo.

Franic pove, da je bila, kljub oddaljenosti
od mesta, v njegovih otroskih letih 3ola
blizu, saj je bilo dovolj otrok. Danes pa
vse poti vodijo v Trbovlje, tudi v 3olo.

In e pogledamo sedanjost, kaksni so
najvedji izzivi, s kaaterimi se soolate
kot kmetija, ki je zapisana pridelavi
mleka?

»Na nasi kmetiji se danes spopadamo

z nekaj prav posebnimi izzivi«, zaéne
Franci. »Na tem mestu bi izpostavil divje
prasice. So nasi »nepovabljeni« gostje,
ki jih je vedno vec. S svojim nacinom
Zivljenja unicujejo travnike, kar otezuje
kosnjo.«

Dodatni ¢as in organiziratnost zahteva
tudi oddaljenost posameznih travnikov,
ki so od doma oddaljeni tudi do 20
minut voznje. Ti izzivi se v vsakodnevnem
delovanju kazejo v visji finanéni postavki
»gorivo«.

»Zaradi hribovitega obmocja, se kmetija
uvrséa v obmocje z naravnimi in drugimi
omeyjitvami, delo zahteva prilagojeno
mehanizacijo.«

»Se sreca, da so moji fantje, prirocni
in iznajdljivi«, nam zaupa mama Urska
in doda: »Ce je treba, pa kaj skupaj
»zasvasajo«, da lahko delamo. «

»Ampak kljub vsemu, vztrajamo in se
smejimo, ker brez smeha $e traktor ne bi
vZgall«, svoje misli zaklju¢i mama Urska.

In ob tej misli se poraja Ze novo
vprasanje, katero je najljubse opravilo
na kmetiji.

Najprej smo dali besedo mami Urski, ki je
skoraj vso svojo delovno dobo namenila
domacdiji. »Moje najljubse opravilo je
delo na travniku, saj suha mrva tako disi.
Prav tako uzivam v naravi in v razli¢nih
temah ter razpravah, ki se razvijejo ob
spravljanju posusene krme.«

Ob besedah »Smeh in dobra volja sta na
travniku vedno domac, se na Urskin obraz
ponovno prikrade nasmeh.

Da pa Urska na zivljenje gleda z dobro
voljo potrjujejo njene naslednje misli:
»lmamo kar nekaj travnikov na razlicnih
lokacijah. Da si naredim vso zadevo
privlacnejso, sem jih poimenovala:
Bahami, Maldivi... in tako vsak dan
zavijem na kaksno turisticno priviacno
lokacijo. «

Za konec nadega pogovora smo
Zupanovim zastavili Se dve vprasanji:
Katera so posebna znanja, ki jih morate
kot pridelovalec imeti? in Kaj je iz vasih
izku3enj najpomembnejse za dobrobit
Zivali, da se Zivali dobro poéutijo?

»Na nasi kmetiji skozi vsakodnevno

delo uporabljamo znanje Zivinoreje in
poznavanja mleka. Zelo uporabno je
znanje oz. razumevanje elektronike in
mehanike, vzdrZevanje ter popravilo
kmetijske mehanizacije. Prav tako je
pomembno, da finance upravijamo
skrbno. Ob rednih stroskih Zivljenja na
kmetiji, so se vedno prisotne investicije v
hlev ali sanacija travnikov, nakup strojne
mehanizacije, vzdrzevanje crede ...

In tako kot si prizadevamo za svoje
prijetno Zivljenje ne smemo pozabiti

na dobrobit Zivali. Na nasi kmetiji je
poudarek na prezracevanju, da imajo
Zivali kakovostno hrano, dovolj vode.
Trudimo se, da za zZivali skrbimo tako kot
skrbimo zase«, so besede s katerimi smo
zakljuéili na3 prijeten pogovor.

LEJGLRO0.

Iz zgodovine MLEKARNE CELEIA

BOZICNI JOGURT - 25 iE ] PRAZNICNEGA RAZVAJANJA

Kako se je vse skupaj zacelo?

Leta 1999 sta vodja trzenja v Mlekarni
Celeia Matjaz Kavéic in vodja nabave
repro materiala Ksenija Grajzl obiskala
Steierobst AG v Avstriji, danes znano kot
Agrana Fruit GmbH. V podjetju so jima
predstavili siroko paleto sadnih mas in
razli¢nih okusov, a eden izmed njih je se
posebej izstopal - kombinacija jabolk,
le3nikov in cimeta. Ksenijo je ta okus tako
navdusil, da je v trenutku vedela, kaj bo
naslednji hit v Mlekarni Celeia. »To je
okus za boziéno-novoletni ¢as,« je dejala
in predstavila idejo v podjetju. Odziv

je bil izjemen - vsi so v tem sezonskem
izdelku prepoznali potencial, ki bi
obogatil obstojeco ponudbo jogurtov in
potrosnikom ponudil nekaj edinstvenega.

LETO 2016: MLEKARNA CELEIA
Z NOVIMA NALOZBAMA V
VREDNOSTI 2,8 MILIJONA EVROV

-

g

Prva proizvodnja jogurta se je zalela se
istega leta, leta 1999, in takoj je pozel
" velik uspeh. Ljudje so ga sprejeli z
* odprtimi rokami, postal je pravi hit in
stalnica bozicnih praznikov.

" Nadaljevanje uspeha

=~ Navdih, ki ga je prinesel Bozi¢ni jogurt,
ni ostal omejen le na en izdelek. Leto
kasneje, leta 2000, sta mu sledila se
\elikonocni jogurt in Sportni jogurt, ki
je bil posvecen evropskemu prvenstvu
v nogometu. A med vsemi sezonskimi
jogurti je prav Bozi¢ni jogurt tisti, ki je
postal simbol praznikov in tradicije ter nas
razvaja e danes.

Mlekarna Celeia je 14.
septembra 2016 predstavila
pomembni naloZbi v skupni
vrednosti 2,8 milijona
evrov. Prva je bila nakup
nove polnilne linije za

PET embalazo, druga pa
izgradnja novega skladiséa
za repromaterial.

Z nalozbo v polnilno linijo za
PET embalazo se je celotna
proizvodnja tekocih jogurtov
Zelene Doline (polnjenih v
PET embalazo, oblikovano v
podjetju Simetrija), preselila

iz podjetja Berglandmillch
Avstrija, v Slovenijo, v naso
mlekarno v Arjo vas. Prva
proizvodnja je stekla 29.
avgusta leta 2026.

Z novim skladis¢em za
repromaterial na 1.000
kvadratnih metrih in s 1.600
paletnimi mesti smo pridobili
nove prostore, ki izbolj3ujejo
skladiscenje embalaze.

Pri postavitvi skladiséa

je sodelovalo slovensko
gradbeno podjetje Remont
Celje.
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Brez sladkorja je lazje.

MENI IN
TEBI.

Tudi z manj sladkorja je lahko nas vsaokdan v ravnovesju. V
koraku s smernicami dobrega podutja in v Zelji, izbrati odli¢en
mleéni izdelek, izberemo zdravju prijazen obrok iz nase LCA
linije. Jogurti in tekodi jogurti LCA O, ki svojo zgodbo
pripovedujejo »brez dodanega sladkorja in sladil« in tudi brez
loktoze, bodo tako poskrbeli za lahkoten, a kljub temu poln
vsakdan.

V letu 2024 je linija prejela prestizno nagrado za inovativno
Zivilo desetletja, kar potrjuje njeno vrhunsko kakovost in
edinstvenost. V njih uZiva tudi mojstrica smucarskih strmin,
llka Stuhec. Ker smo si blizu z najboljsimi.

Qék SMO SI BLIZU.

S tradicijo. Z naravo. Z ljudmi.



